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Universitat de Valéncia

RESOLUCIO de 12 de desembre de 2011, de la Univer-
sitat de Valencia, per la qual es publica el pla d’estudis
de Graduat o Graduada en Ciéncia i Tecnologia dels Ali-
ments. [2011/12885]

Obtinguda la verificacio del pla d’estudis pel Consell d’Universi-
tats, amb 1’informe favorable previ de I’ Agéncia Nacional d’Avaluacio
de la Qualitat i Acreditacio, i 1’autoritzacié de la comunitat autonoma,
i establert el caracter oficial del titol per acord del Consell de Ministres
de 22 de gener de 2010 (publicat en el BOE de 26 de febrer de 2010
per resolucio de la Secretaria General d’Universitats de 9 de febrer de
2010), aquest Rectorat, de conformitat amb el que disposa I’article 35.4
de la Llei Organica 6/2001, de 21 de desembre, d’Universitats, en la
redaccio feta per la Llei Organica 4/2007, de 12 d’abril, ha resolt:

Publicar el pla d’estudis que porta a 1’obtencid del titol oficial de
Graduat o Graduada en Ciéncia i Tecnologia dels Aliments per la Uni-
versitat de Valéncia, que quedara estructurat tal com figura en I’annex
d’aquesta resolucio.

Valéncia, 12 de desembre de 2011.— El rector: Esteban Jestis Mor-
cillo Sanchez

Universitat de Valéncia

RESOLUCION de 12 de diciembre de 2011, de la Univer-
sitat de Valéncia, por la que se publica el plan de estudios
de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de los
Alimentos. [2011/12885]

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Uni-
versidades previo informe favorable de la Agencia Nacional de Eva-
luacion de la Calidad y Acreditacion, asi como la autorizacion de la
Comunidad Auténoma y establecido el caracter oficial del titulo por
Acuerdo del Consejo de Ministros de 22 de enero de 2010 (publicado
en el BOE de 26 de febrero de 2010 por Resolucion de la Secretaria
General de Universidades de 9 de febrero de 2010). Este Rectorado,
de conformidad con lo dispuesto en el articulo 35.4 de la Ley Organica
6/2001, de 21 de diciembre, de Universidades, en la redaccion dada por
la Ley Organica 4/2007, de 12 de abril, ha resuelto:

Publicar el plan de estudios conducente a la obtencion del titulo ofi-
cial de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
por la Universitat de Valéncia, que quedara estructurado seglin consta
en el anexo a esta resolucion.

Valencia, 12 de diciembre de 2011.— El rector: Esteban Jesus Mor-
cillo Sanchez

ANNEX

Pla d’estudis del titol de Graduat o Graduada en Nutrici6 Humana i Dietética per la Universitat de Valéncia

Branca de coneixement: Ciéncies de la Salut
Centre d’imparticio: Facultat de Farmacia
Curs d’implantacio: 2009/2010

1. Distribuci6 del pla d’estudis per tipus de matéria en crédits ECTS:

Caracter de la materia ECTS
Formacio basica...............c.oooeoiiinin. 60
ODbligatOries. ....vuvveiieiieiieeieeeienens 135
OPLatiVeS. . oveeiieeeeieeeeeeeeeeas 15
Practiques externes (obligatories) ........... 18
Treball de fi de grau (obligatori)................ 12
Credits totals..................o..ee. 240

2. Descripci6 dels moduls de que consta el pla d’estudis:

Modul: Ciencies Basiques

Matéries Assignatures Caracter ECTS Curso

. Quimica general Formacio basica 6 Ir
Qulmlca e T R RN e s

Quimica organica Formacio basica 6 Ir

Bioquimica Bioquimica Formacio basica 6 Ir

Fisiologia Fisiologia general Formaci6 basica 6 Ir

Fisica Fisica Formacio basica 6 Ir

Estadistica Estadistica Formacio basica 6 Ir

Matematiques Matematiques Formaci6 basica 6 Ir

Microbiologia Microbiologia Formacio basica 6 Ir

. . Biologia general Formacio basica 6 Ir
BlOlOgla i [ R RN s

Biologia vegetal y animal Formaci6 basica 6 2n

Quimica analitica Quimica analitica Obligatori 6 2n

Creédits totals 66
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Modul: Ciéncies dels aliments

Materies Assignatures Caracter ECTS | Curso
Bromatologia Bromatologia Obligatori 10,5 2n
Quimica dels aliments Quimica dels aliments Obligatori 6 2n
Analisi dels aliments Analisi dels aliments Obligatori 6 3r
Credits totals 22,5
Modul: Tecnologia dels aliments
Materies Assignatures Caracter ECTS | Curso
. . . Bases de I’enginyeria quimica Obligatori 6 Ir
Enginyeria quimica : T T e y .
Operacions basiques Obligatori 9 2n
Produccié de materies primeres Produccié de materies primeres Obligatori 6 2n
. L. . Transformacié i conservacio Obligatori 12 2n
Processos de la industria alimentaria |- : ; O o : .
Industries alimentaries Obligatori 9 3r
Biotecnologia d’aliments Biotecnologia d’aliments Obligatori 6 4t
Credits totals 48
Modul: Seguretat Alimentaria
Matéries Assignatures Caracter ECTS | Curso
Microbiologia alimentaria Microbiologia alimentaria Obligatori 6 3r
Toxicologia alimentaria Toxicologia alimentaria Obligatori 6 3r
Parasitologia alimentaria Parasitologia alimentaria Obligatori 6 3r
Higiene alimentaria Higiene alimentaria Obligatori 4,5 4t
Credits totals 22,5
Modul: Gesti6 i Qualitat en la Industria Alimentaria
Materies Assignatures Caracter ECTS | Curso
Economia i empresa Economia i empresa Obligatori 4,5 3r
Gestid de qualitat Gestid de qualitat Obligatori 4,5 3r
Legislacio alimentaria i deontologia Legislacio alimentaria i deontologia Obligatori 4,5 3r
Credits totals 13,5
Modul: Nutricio i Salut
Materies Assignatures Caracter ECTS | Curso
Documentaci6 i metodologia cientifica | Documentaci6 i metodologia cientifica | Obligatori 4,5 2n
Nutrici6 i dietética Nutrici6 i dietética Obligatori 9 3r
Bases de salut publica Bases de salut publica Obligatori 4,5 3r
Alimentaci6 i cultura Alimentacio i cultura Obligatori 4.5 4t
Credits totals 22,5
Modul: Mateéries Optatives
Materies Assignatures Caracter ECTS | Curso
Iniciacio a la investigaciod Iniciacio a la investigacid Optatiu 6 4t
Nous aliments Nous aliments Optatiu 6 4t
Toxicologia laboral Toxicologia laboral Optatiu 4,5 4t
Analisi sensorial Analisi sensorial Optatiu 4,5 4t
Envasos Envasos Optatiu 4.5 4t
Enologia Enologia Optatiu 4,5 4t
Additius alimentaris Additius alimentaris Optatiu 4,5 4t
Credits totals 34,5
Modul: Practiques Externes i Treball Fi de Grau
Materies Assignatures Caracter ECTS | Curso
Practiques externes Practiques externes Obligatori 18 4t
Treball fi de grau Treball fi de grau Obligatori 12 4t
Credits totals 30

Amb la implantacio del present pla d’estudis del titol de Graduat o Graduada en Ciéncia i Tecnologia dels Aliments, i als efectes del que estableix
I’article 11.3 del Reial Decret 1497/87, de 27 de novembre, es declarara extingit el pla d’estudis conduent al titol oficial de Llicenciat o Llicenciada
en Ciéncia i Tecnologia dels Aliments, publicat en el Butlleti Oficial de I’Estat d’11 novembre de 1999.

Més informacio en la pagina web: <http://www.uv.es>
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Plan de estudios del titulo de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos por la Universitat de Valencia

ANEXO

Rama de conocimiento: Ciencias de la salud
Centro de imparticion: Facultad de Farmacia

Curso de implantacion: 2009/2010

1. Distribucion del plan de estudios por caracter de materia en créditos ECTS:

Caracter de la materia

ECTS

Formacion basica..............................

Obligatorias. .....o.vvvvieeiriiiieieineanenanns

Optativas

Practicas externas (obligatorias) ............

Trabajo de fin de grado (obligatorio).........

135

Créditos totales.............c.ceuenen. 240
2. Descripcion de los modulos de que consta el plan de estudios:
Modulo: Ciencias Basicas
Materias Asignaturas Caracter ECTS Curso
, . Quimica general Formacion basica 6 1°
Qulmlca R e - o o e
Quimica organica Formacion basica 6 1°
Bioquimica Bioquimica Formacion basica 6 1°
Fisiologia Fisiologia general Formacion basica 6 1°
Fisica Fisica Formacion basica 6 1°
Estadistica Estadistica Formacion basica 6 1°
Matematicas Matematicas Formacion basica 6 1°
Microbiologia Microbiologia Formacion basica 6 1°
. , Biologia general Formacion basica 6 1°
Blologla B B % - o R e REREUIEE
Biologia vegetal y animal Formacion basica 6 2°
Quimica analitica Quimica analitica Obligatorio 6 20
Créditos totales 66
Modulo: Ciencias de los Alimentos
Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Bromatologia Bromatologia Obligatorio 10,5 2°
Quimica de los alimentos Quimica de los alimentos Obligatorio 6 2°
Analisis de los alimentos Analisis de los alimentos Obligatorio 6 3°
Créditos totales e 22,5
Modulo: Tecnologia de los Alimentos
Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Ingenieria quimica Bases d.e la inger.lieria quimica Obﬂl@gator?o 6 1°
Operaciones basicas Obligatorio 9 2°
Produccion de materias primas Produccion de materias primas Obligatorio 6 2°
. . . Transformacion y conservacion Obligatorio 12 2°
Procesos de la industria alimentaria ; ; e e s
Industrias alimentarias Obligatorio 9 3°
Biotecnologia de alimentos Biotecnologia de alimentos Obligatorio 6 4°
Créditos totales e 48
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Modulo: Seguridad Alimentaria

Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Microbiologia alimentaria Microbiologia alimentaria Obligatorio 6 3°
Toxicologia alimentaria Toxicologia alimentaria Obligatorio 6 3°
Parasitologia alimentaria Parasitologia alimentaria Obligatorio 6 3°
Higiene alimentaria Higiene alimentaria Obligatorio 4,5 4°
Créditos totales 22,5
Moddulo: Gestion y Calidad en la Industria Alimentaria
Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Economia y empresa Economia y empresa Obligatorio 4,5 3°
Gestion de calidad Gestion de calidad Obligatorio 4,5 3°
Legislacion alimentaria y deontologia Legislacion alimentaria y deontologia Obligatorio 4,5 3°
Créditos totales 13,5
Modulo: Nutricion y Salud
Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Documentacion y metodologia cientifica | Documentacion y metodologia cientifica | Obligatorio 4,5 2°
Nutricion y dietética Nutricion y dietética Obligatorio 9 3°
Bases de salud publica Bases de salud publica Obligatorio 4,5 3°
Alimentacion y cultura Alimentacion y cultura Obligatorio 4,5 4°
Créditos totales 22,5
Modulo: Materias Optativas
Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Iniciacion a la investigacion Iniciacion a la investigacion Optativo 6 4°
Nuevos alimentos Nuevos alimentos Optativo 6 4°
Toxicologia laboral Toxicologia laboral Optativo 4,5 4°
Analisis sensorial Analisis sensorial Optativo 4,5 4°
Envases Envases Optativo 4,5 4°
Enologia Enologia Optativo 4,5 4°
Aditivos alimentarios Aditivos alimentarios Optativo 4,5 4°
Créditos totales 34,5
Modulo: Practicas Externas y Trabajo fin de grado
Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Practicas externas Practicas externas Obligatorio 18 4°
Trabajo fin de grado Trabajo fin de grado Obligatorio 12 4°
Créditos totales L 30

Con la implantacion del presente plan de estudios del titulo de Graduado o Graduada en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, y a los efectos
de lo establecido en al articulo 11.3 del Real Decreto 1497/1987, de 27 de noviembre, se declarara extinguido el plan de estudios conducente al titulo
oficial de Licenciado o Licenciada en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos publicado en el Boletin Oficial del Estado nim. 270, de 11 de noviembre

de 1999.

Mas informacion en la pagina web: <http://www.uv.es>
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