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Universitat de Valéncia

RESOLUCIO de 12 de setembre de 2016, de la Universi-
tat de Valencia, per la qual es publica el pla d’estudis de
Graduat o Graduada en Ciencies Gastronomiques per la
Universitat de Valéncia (Estudi General). [2016/7633]

Obtinguda la verificacié del pla d’estudis pel Consell d’Universi-
tats, amb 1’informe favorable previ de I’ Agéncia Nacional d’Avaluacid
de la Qualitat i Acreditacid, i 1’autoritzacié de la comunitat autonoma,
i establert el caracter oficial del titol per acord del Consell de Ministres
d’11 de setembre de 2015 (BOE de 24 de desembre de 2015 per resolu-
ci6 de la Secretaria General d’Universitats de 15.12.2015), aquest recto-
rat, de conformitat amb el que disposa ’article 35.4 de la Llei Organica
6/2001, de 21 de desembre, d’Universitats, en la redacci6 feta per la Llei
Organica 4/2007, de 12 d’abril, ha resolt:

Publicar el pla d’estudis que porta a 1’obtenci6 del titol oficial de
graduat o graduada en Ciencies Gastronomiques per la Universitat de
Valéncia (Estudi General), que quedara estructurat tal com figura en
I’annex d’aquesta resolucio.

Valéncia, 12 de setembre de 2016.— El rector: Esteban Jesus Mor-
cillo Sanchez.

ANNEX
Pla d’estudis del titol de graduat o graduada en Ciéencies
Gastronomiques per la Universitat de Valéncia (Estudi General)

Branca de coneixement: Ciéncies.
Centre d’impartici6: Facultat de Farmacia
Curs d’implantacio: 2015/2016

1. Distribuci6 del pla d’estudis per tipus de matéria en credits
ECTS:

Universitat de Valéncia

RESOLUCION de 12 de septiembre de 2016, de la Uni-
versitat de Valencia, por la que se publica el plan de estu-
dios de Graduado o Graduada en Ciencias Gastronomicas
por la Universitat de Valencia (Estudi General). [2016/7633]

Obtenida la verificacion del plan de estudios por el Consejo de Uni-
versidades previo informe favorable de la Agencia Nacional de Eva-
luacion de la Calidad y Acreditacion, asi como la autorizacion de la
Comunidad Auténoma y establecido el caracter oficial del titulo por
Acuerdo del Consejo de Ministros de 11 de diciembre de 2015 (BOE
de 24 de diciembre de 2015 por Resolucion de la Secretaria General
de Universidades de 15.12.2015), este rectorado, de conformidad con
lo dispuesto en el articulo 35.4 de la Ley Organica 6/2001, de 21 de
diciembre, de Universidades, en la redaccion dada por la Ley Orgéanica
4/2007, de 12 de abril, ha resuelto:

Publicar el plan de estudios conducente a la obtencion del titulo
oficial de Graduado o Graduada en Ciencias Gastronémicas por la Uni-
versitat de Valéncia (Estudi General), que quedara estructurado segun
consta en el anexo a esta resolucion.

Valencia, 12 de septiembre de 2016.— El rector: Esteban Jestus Mor-
cillo Sanchez.

ANEXO

Plan de Estudios del titulo de Graduado o Graduada en Ciencias
Gastronomicas por la Universitat de Valencia (Estudi General).

Rama de conocimiento: Ciencias.
Centro de imparticion: Facultad de Farmacia
Curso de implantacion: 2015/2016

1. Distribucién del plan de estudios por caracter de materia en cré-
ditos ECTS:

Caracter de la materia ECTS Caracter de la materia ECTS
Formacio basica 60 Formacion Basica 60
Obligatories 130,5 Obligatorias 130,5
Optatives 19,5 Optativas 19,5
Practiques externes (obligatories) 18 Practicas externas (obligatorias) 18
Treball de final de grau (obligatori) 12 Trabajo de final de grado (obligatorio) 12
Credits totals 240 Creéditos totales 240

2. Descripci6 dels moduls de que consta el pla d’estudis:

2. Descripcion de los mdodulos de que consta el plan de estudios:

Modul: Formacié basica Modulo: Formacion Basica
Materies Assignatures Caracter ECTS | Curs Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
L. Formacio . Formacion
o Quimica basi 6 1 . Quimica basi 6 1.°
Quimica/branca de asica Quimica/rama de asica
ciencies Quimica bioldgicai | Formacio 6 | ciencias Quimica biologicay | Formacion 6 Lo
bioquimica basica bioquimica basica
Fisica/branca de L Formacio Fisica/rama de - Formacion o
I Fisica - 6 1 T Fisica . . 6 1
ciéncies basica ciencias basica
Matematiques/ AP Formacio Matematicas/rama - Formacion
ques’ Analisi de dades ‘- 6 1 Co Analisis de datos - 6 1.°
branca de ciéncies basica de ciencias basica
. . . Formacio . . . Formacion
o Biologia animal basi 6 1 L Biologia animal bési 6 1.°
Biologia/branca de asica Biologia/rama de asica
ciencies . . Formacié ciencias . . Formacion
Biologia begetal N 6 1 Biologia vegetal - 6 1.
basica basica
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Fisiologia/branca de Fisiologia ceneral Formacio 6 1 Fisiologia/rama de Fisiologia seneral Formacion 6 1o
ciéncies de la salut g1 & basica ciencias de la salud Sh basica ’
Psicologia/branca Psicologia del - Psicologia/rama de | Psicologia del .
N O i X Formaci6 s . ;i Formacion o
de ciéncies socials i | consumidor i dels - 6 1 ciencias sociales y consumidor y de los - 6 1.
N basica o basica
juridiques recursos humans juridicas recursos humanos
Dret/branca de Aspectes legals . Derecho/rama de Aspectos legales i
R S N Formacio T - - Formacion o
ciencies socials i de l’activitat s 6 1 ciencias sociales y | de la actividad - 6 1.
S - basica P . basica
juridiques gastronomica juridicas gastronomica
E{I:ipr?sa/brapca .de Gestié d’empreses Formaci6 E.mpr.e Sa/rama de Gestion de empresas | Formacion o
Ciencies socials 1 . - 6 1 ciencias sociales y . - 6 1.
N gastronomiques Basica S gastronomicas basica
juridiques juridicas
Credits totals 60 Créditos totales 60
Modul: Ciéncies dels Aliments Modulo: Ciencias de los Alimentos
Materies Assignatures Caracter ECTS | Curs Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Nutricié Obligatoria 6 2 Nutricion Obligatorio 6 2°
Nutricio i dietética Nutricion y Dietética
Dietética Obligatoria 6 2 Dietética Obligatorio 6 2.°
Bromatologia Bromatologia Obligatoria 6 2 Bromatologia Bromatologia Obligatorio 6 2.°
Microbiologia Microbiologia Microbiologia Microbiologia
i parasitologia i parasitologia Obligatoria 4,5 2 y parasitologia y parasitologia Obligatorio 4,5 2./
alimentaries alimentaries alimentarias alimentarias
Seguretat alimentaria nguretét‘ Obligatoria 4,5 2 Segurldad. Se.gurldaq Obligatorio 4,5 2°
alimentaria Alimentaria alimentaria
Gastronomia Obligatoria 6 2 Gastronomia Obligatorio 6 20
) mediterrania mediterranea
Gastronomia - Gastronomia -
Gastronomia Obligatoria 6 3 Gastronomia Obligatorio 6 30
internacional internacional
'Creatlw.tzrit i CreathlFerlt i Obligatoria 6 3 .Creat1v1'd,ad e VCreathl'd'ad e Obligatorio 6 30
innovacio innovacio innovacion innovacion
Restaurgcm Restaur'acm Obligatoria 6 3 Restal_lramon Restal_lracmn Obligatorio 6 30
col-lectiva col-lectiva colectiva colectiva
Credits totals 51 Créditos totales 51
Modul: Tecnologia dels Aliments Modulo: Tecnologia de los Alimentos
Materies Assignatures Caracter ‘ ECTS ‘ Curs Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Tecnologia dels S Tecnologia de los . . o
Tecnologia dels aliments Obligatoria 6 2 Tecnologia de los alimentos Obligatorio 6 2.
aliments — - - alimentos - - - -
Materials i equips Obligatoria 6 2 Materiales y equipos | Obligatorio 6 2.°
Tecniques de cuina | Técniques de cuina | Obligatoria 6 2 Técnicas de cocina | Técnicas de cocina | Obligatorio 6 2°
Sensorialitat Sensorialitat Obligatoria 6 3 Sensorialidad Sensorialidad Obligatorio 6 3.0
Sumlllepa i Sumlllefla i Obligatoria 6 3 Sumlllefla y Sumllleryla y Obligatorio 6 30
cocteleria cocteleria cocteleria cocteleria
Credits totals 30 Créditos totales 30
Modul: Ciéncies Socials i Juridiques Modulo: Ciencias Sociales y Juridicas
Materies Assignatures Caracter ‘ ECTS ‘ Curs Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Economia aplicada | Economia aplicada | Obligatoria 4,5 2 Economia aplicada Economia aplicada Obligatorio 4,5 2.°
Politiques publiques | Politiques publiques | Obligatoria 4,5 2 Politicas publicas Politicas publicas Obligatorio 4,5 2.°
Etnogastronomia Etnogastronomia Obligatoria 6 3 Etnogastronomia Etnogastronomia Obligatorio 6 3.0
Gestio de qualitat Gestio de qualitat Obligatoria 6 3 Gestion de calidad Gestion de calidad Obligatorio 6 3.0
Slstemegrdfa o Slstemegrd.e o Obligatoria 6 3 Slstemag ,de o Slstemas 'de .| Obligatorio 6 30
produccio6 i logistica | produccio i logistica produccion y logistica | produccion y logistica
Economia sectorial | Economia sectorial | Obligatoria 6 3 Economia sectorial Economia sectorial Obligatorio 6 3.0
Emprenefiorla ipla Emprenefiorla ipla Obligatoria 6 3 Emprendlmlepto y Emprendlmlepto y Obligatorio 6 30
de negocis de negocis plan de negocio plan de negocio
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Idiomes 1 ) Idiomes i . Obligatoria 45 4 Idiomas y ) Idiomas y ) Obligatorio 45 40
gastronomia gastronomia gastronomia gastronomia

Desenvolupament Desenvolupament Obligatoria 6 4 Desarrollo Desarrollo Obligatorio 6 40
local local local local

Credits totals 49,5 Créditos totales 49,5

Modul: Practiques externes Modulo: Practicas externas

Materies Assignatures Caracter ECTS | Curs Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Practiques externes | Practiques externes | Obligatoria 18 4 Practicas externas Practicas externas Obligatorio 18 4.°
Credits totals 18 Créditos totales 18

Modul: Treball de final de grau Modulo: Trabajo de final de grado

Materies Assignatures Caracter ECTS | Curs Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Treball de final de Treball de final de Obligatoria 12 4 Trabajo de final de | Trabajo de final de Obligatorio 12 40
grau grau grado grado

Credits totals 30 Créditos totales 12

Modul: Itinerari Gesti6 de Cuina Modulo: Itinerario Gestion de Cocina

Materies Assignatures Caracter ECTS | Curs Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Teqnlques de cuina Tegnlques de cuina Optatiu 6 4 Teqmcas de cocina Teqnlcas de cocina Optativo 6 40
aplicades aplicades aplicadas aplicadas

Gestio de cuina Gestio de cuina Optatiu 4,5 4 Gestion de cocina Gestion de cocina Optativo 4,5 4°
Art i gastronomia Art i gastronomia Optatiu 4,5 4 Arte y gastronomia | Arte y gastronomia | Optativo 4,5 4.°
Showcooking Showcooking Optatiu 4,5 4 Showcooking Showcooking Optativo 4,5 4.°
Crédits totals 19,5 Créditos totales 19,5

Modul: Itinerari Gestié d’Industria Alimentaria Modulo: Itinerario Gestion de Industria Alimentaria

Materies Assignatures Caracter ECTS | Curso Materias Asignaturas Caracter ECTS | Curso
Creaci6 Creaci6 Creacion de Creacion de

d’empreses d’empreses Optatiu 6 4 empresas empresas Optativo 6 4.°
gastronomiques gastronomiques gastrondmicas gastrondmicas

Consells Consells Consejos Consejos

reguladors en reguladors en . reguladores en reguladores en . o
la Comunitat la Comunitat Optatiu 43 4 la Comunitat la Comunitat Optativo 45 4
Valenciana Valenciana Valenciana Valenciana

Avan(;f)s. Avan(;f)s‘ Optatiu 45 4 Avance's ‘ Avance's ' Optativo 45 40
tecnologics tecnologics Tecnologicos Tecnologicos

TIC en gastronomia | TIC en gastronomia | Optatiu 4,5 4 TIC en gastronomia | TIC en gastronomia | Optativo 4,5 4.°
Credits totals 19,5 Créditos totales 19,5

Més informaci6 en la pagina web: http://www.uv.es

Mas informacion en la pagina web: http://www.uv.es
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