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Sinopsis 

La gastronomía se ha cons�tuido en uno de los productos más atrac�vos de la ac�vidad turís�ca en los úl�mos años. A medida que disfrutar de experiencias durante el �empo 
de ocio se manifestaba como una tendencia social cada vez más marcada, la cocina en la Comunitat Valenciana y en España en general, alcanzaba una relevancia sin 
precedentes, ayudada por la irrupción de grandes referentes en este campo, y por una gran atención de los medios de comunicación. Al mismo �empo, se ha producido un 
proceso de madurez en el que cues�ones como la tradición culinaria, la innovación o la excelencia en el servicio han ido ganando protagonismo. Sin embargo, en el momento 
actual, es el producto local, de proximidad y de calidad el que está siendo el factor diferencial. Un producto ecológico que junto a otros factores de sostenibilidad, deben 
mantener a la gastronomía en la vanguardia turís�ca. 
 

 

Biografia 

Javier Solsona se el jefe del área de Compe��vidad de Turisme Comunitat Valenciana, también ha sido el jefe del área de formación, hasta el pasado mes de mayo, ocupándose 
de la ges�ón de la marca gastroturís�ca l’Exquisit Mediterrani. Es licenciado en Geogra�a e Historia por la Universitat de València y doctorado por la UJI, con la tesis Planificación 
Turís�ca Rural en la Comunidad Valenciana. Ha par�cipado en numerosas inves�gaciones y trabajos de planificación en el campo del diseño de los productos y los des�nos 
turís�cos. Además de su ac�vidad a la administración pública, también ha estado al frente de pequeñas empresas de hostelería y turismo, coopera�vas y asociaciones. 
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Sinopsi 

La gastronomia s’ha cons�tuït en un dels productes més atrac�us de l’ac�vitat turís�ca en els úl�ms anys. A mesura que gaudir d’experiències durant el temps d’oci es 
manifestava com una tendència social cada vegada més marcada, la cuina a la Comunitat Valenciana i a Espanya en general aconseguia una rellevància sense precedents, 
ajudada per la irrupció de grans referents en aquest camp, i per una gran atenció dels mitjans de comunicació. Alhora, s’ha produït un procés de maduresa, en què qües�ons 
com la tradició culinària, la innovació o l’excel·lència en el servei han anat guanyant protagonisme. No obstant això, en el moment actual, és el producte local, de proximitat i 
de qualitat el que està sent el factor diferencial. Un producte ecològic que juntament amb altres factors de sostenibilitat han de mantenir la gastronomia en l’avantguarda 
turís�ca. 
 

Biografia 

Javier Solsona és el cap de l’àrea de Compe��vitat de Turisme Comunitat Valenciana, també ha sigut el cap de l’àrea de formació, fins al passat mes de maig, ocupant-se de 
la ges�ó de la marca gastroturís�ca l’Exquisit Mediterrani. És llicenciat en Geografia i Història per la Universitat de València i doctorat per l'UJI, amb la tesi Planificació Turís�ca 
Rural a la Comunitat Valenciana. Ha par�cipat en nombroses inves�gacions i treballs de planificació en el camp del disseny dels productes i les des�nacions turís�ques. A més 
de la seua ac�vitat a l'administració pública, també ha estat al davant de xicotetes empreses d'hostaleria i turisme, coopera�ves i associacions. 

 

 

 


