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Informacion general

Area académica:

[_] Ciencias Experimentales

] Ensefianzas Técnicas

X Ciencias de la Salud

[] Ciencias Sociales y Juridicas
(] Humanidades

Organizacion:

Departamento de Medicina Preventiva y Salud Publica, Ciencias de la
Alimentacién, Toxicologia y Medicina Legal. Facultad de Farmacia.

Universidades participantes:

Universitat de Valéncia

Duracion:

1 curso académico. Posibilidad de cursar a tiempo parcial.

Créditos ECTS:

60

Precio:

Segun tasas oficiales pendientes de publicar.
Precio orientativo: 24’54 €/crédito

Lugar de imparticion:

Departamento de Medicina Preventiva y Salud Publica, Ciencias de la
Alimentacion, Toxicologia y Medicina Legal. Facultad de Farmacia

Modalidad:

Presencial

Idioma:

Espafiol

Contacto para informacion
de caracter administrativo:

postgrado@uyv.es

Contacto para informacion
de caracter académico:

Guillermina.font@uv.es

Web propia:

http://www.mastercsa.es/

éConstituye el periodo de
formacion de un Programa
de Doctorado?

Si

Denominacion del Programa
de Doctorado:

Ciencias de la Alimentacion

Mas informacion sobre el
programa de Doctorado:

http://www.uv.es/postgrau/pdfDO/cienciasalimentacion.pdf

Descripcion

La importancia socio-econdmica del sector alimentario unido a los grandes cambios acontecidos en el campo de la
alimentacién en cuanto a pautas dietéticas, nuevos alimentos, interés creciente de determinados nutrientes, nuevas
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tecnologias de procesado, nuevos materiales de envasado y biotecnologia alimentaria, da lugar a la necesidad de
profesionales e investigadores competentes en estas actividades.

Los consumidores demandan cada vez mas, alimentos mas saludables y seguros, con mejores propiedades nutritivas
y sensoriales, lo que obliga a mejorar la calidad, tras el empleo de la tecnologia alimentaria, para la obtencion de
alimentos seguros y con caracteristicas sensoriales adecuadas. Es por ello que la industria alimentaria tiene que
dotar a la sociedad de alimentos considerados de calidad y necesita profesionales que puedan abordar los nuevos
retos que se plantean.

En este contexto, y dentro del marco de la Universidad como institucion responsable de la formacion de postgrado,
se plantea el presente Master orientado a la formacion de profesionales en el ambito de la Calidad y Seguridad
Alimentaria.

Objetivos

Al finalizar el Master los estudiantes estaran en plenas condiciones de:

- Prestar sus servicios en cualquier industria relacionada con los alimentos y estara capacitado para aplicar
cualquiera de las técnicas desarrolladas para solucionar potenciales necesidades que se presenten en
actividades investigadoras o productivas.

- Evaluar criticamente la aplicabilidad de las distintas técnicas experimentales, por tener un amplio
conocimiento de la metodologia y fundamentos de la instrumentacion y poseer una extensa vision de las
capacidades de trabajo en un laboratorio.

- Como experto/a en técnicas experimentales estara preparado/a para desenvolverse con cualquier
instrumental y tecnologia que exista o pueda aparecer en un futuro préximo en el mercado de trabajo.

- Formar profesionales que velen por la calidad y seguridad alimentaria como recomiendan la Agencia
Nacional de Seguridad Alimentaria y Nutricion (AESAN) y la Agencia Europea de Seguridad Alimentaria
(EFSA).

- Acceder al doctorado proporcionando una buena potencialidad para ser futuro Profesor universitario o
Investigador en cualquier institucion publica o laboratorio privado.

Requisitos especificos de admision

1) Para acceder a las ensefianzas oficiales de Master sera necesario estar en posesion de un titulo universitario
oficial espafiol u otro expedido por una institucién de educacién superior del Espacio Europeo de Educacién
Superior que facultan en el pais expedidor del titulo para el acceso a ensefianzas de Master.

2) Asimismo, podran acceder los titulado conforme a sistemas educativos ajenos al Espacio Europeo de
Educacion Superior sin necesidad de la homologacion de sus titulos, previa comprobacion por la Universitat
de Valéncia de que aquellos acreditan un nivel de formacion equivalente a los correspondientes titulos
universitarios oficiales espanoles y que facultan en el pais expedidor del titulo para el acceso a ensefanzas
de postgrado. El acceso por esta via no implicara, en ninglin caso, la homologacion del titulo previo de que
esté en posesion el interesado, ni su reconocimiento a otros efectos que el de cursar las ensenanzas de
Master.

Criterios de admision

Atendiendo al perfil y requisitos de admision especificos, el orden de preferencia se establece en funcion de las
titulaciones, y dentro de cada una se ordenaran en funcidn de sus respectivos expedientes académicos:
1. Licenciados o Graduados en Farmacia, Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, Veterinaria y diplomados o

Pagina 2 de 3
Postgrau - Servei d’'Informacié DISE



graduados en Nutricion Humana y Dietética.

2. Licenciados o Graduados en Bioldgicas, Quimicas, Bioquimica, Ciencias Medioambientales, Medicina y Cirugia
y diplomados en Enfermeria.

3. Licenciados o Graduados en Ciencias del Mar.

4. Ingenieros Quimicos y Agronomos

5. Cualquier otra titulacion relacionada con el area

Asimismo se consideraran otros méritos como titulaciones adicionales, conocimiento de idiomas, publicaciones
cientificas y participacion en congresos, y cualquier tipo de experiencia académica y/o profesional.

Plan de estudios en créditos ECTS

TITULACION DENOMINACION CREDITOS
2021 CALIDAD Y SEGURIDAD ALIMENTARIA 60
OBLIGATORIAS 45
41026 Seguridad alimentaria 10
41027 Nutricién y bromatologia 10
41029 Tecnologia y biotecnologia de los alimentos 10
41031 Trabajo fin de master 15
OPTATIVAS 15
41028 Técnicas de investigacion (*) 15
41030 Practicas externas (**) 15
(*) Perfil investigador (**) Perfil profesional
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