
En la campaña 2012/2013, a 8 de junio, se han enviado a países ter-
ceros, en exportación (328.855.489 kilos) y reexportación (1.027.434
kilos), un total de 329.882.923 según informa la Dirección Territo-
rial de Comercio Exterior (Soivre-Valencia). En la campaña 2011/2012,
a 9 de junio de 2012, lo exportado eran 327.455.127 kilos.

Exportados 329.882.923 kilos
de cítricos a países terceros

A  8  D E  J U N I O

Campaña 12/13 Campaña 11/12
Países de destino (Kg): Export. Reexport. Export. Reexport.
Andorra 1.047.844 1.150.987
Angola 236.131 415.077
Anguila 958
Antillas Holandesas 68.620
Arabia Saudita 9.718.495 9.783.163
Argelia 29.346.100 685.428 23.537.807 350.121
Armenia 36.537
Australia 20
Azerbaiyán 21.924
Bahrein 412.946 388.581
Bielorrusia 11.929.242 8.516.526
Bosnia-Herzegovina 1.208.170 1.549.473 36.599
Brasil 13.292.173 12.948.542 23
Burkina Faso 900
Cabo Verde 53.601 281.081
Canada 14.016.176 13.770.261
Colombia 237.878 454.750
Corea del Sur 217.294 230.076
Costa de Marfil 63.962
Costa Rica 882.501 971.490
Croacia 7.761.849 19.200 10.180.877
El Salvador 60.746 34.900
Emiratos Árabes Unidos 12.193.906 11.120
Estados Unidos 47.384.617 49.156.912
Filipinas 351.329 639.875
Gabón 134.362 91.949
Gambia 48 11
Ghana 12.820
Gibraltar 168.416 127.341 105
Guinea 1.302
Guinea ecuatorial 55.017 58.592 4.530
Honduras 111.003 63.615
Hong-Kong 106.799 541.389
Indonesia 23.401 534.918
Iraq 36.673
Islandia 1.120.280 964.685
Japón 11
Jordania 287.270 309.904 215
Kazajstán 1.971.168 4.770 1.654.087 10.390
Kenia 79.685
Kosovo 18.982
Kuwait 213.764 326.258
Liberia 998 380 19.104 9.236
Libia 497.571 22.500
Macedonia 25.702 37.793
Malasia 120.499 160.892
Marruecos 20.501 2.702 2.685 2.828
Mauricio 20.934
Mauritania 34.540 22.339 56.783 8.528
México 300.265 320.847
Moldavia 1.571.364 1.600.812
Montenegro 287.493 234.716
Noruega 38.303.619 39.020.605
Omán 136.563 114.852
Panamá 107.954 134.446
Qatar 484.766 388.546
Rep. Cabo Verde
Rusia, Federación de 64.407.803 23.680 70.851.472 24.703
Senegal 47.968 160.885
Serbia 1.913.514 20.480 2.196.689 21.000
Singapur 356.558 702.317
Sudáfrica 899.914 655.446
Suiza 55.836.337 248.455 54.504.893 279.249
Túnez 24.597
Ucrania 8.343.593 5.068.338
Uruguay 340.603 300.692
Por variedades (Kg):
Clausellina 91.985 74.873 105
Clementina 122.712.282 128.164.929
Clementina Hoja 917.412 895.399 1.321
Clemenvilla 3.360.571 4.593.036
Ellendale 235.609 103.770 8.952
Hernandina 2.149.813 2.674.163
Mineola 22.600 17.808
Nadorcott 6.674.985 7.014.675
Ortanique 25.450.446 28.981.422
Otras mandarinas 2.744.497 4.770 1.359.663
Satsuma 4.469.566 1.970.873
Uso industrial 20.533
Fortuna 687.345 123.699
� TOTAL MANDARINAS 169.537.643 4.770 175.974.310 10.378
Navelina 34.760.031 1.183 31.424.146
Navel 9.419.938 50.296 14.004.526 211.651
Navel Late 11.654.167 444.853 11.074.968 28.637
Lane Late 54.343.792 58.702 45.663.850 25.474
Salustiana 1.731.280 1.251.024
Cadenera 10.616 14.608 21.320
Sanguinelli 696.980 122.474
Valencia Late 3.216.146 286.382 3.118.834 285.385
Verna 6.171 7.108
Otras 6.086.082 20.196 1.693.674 11.078
Uso industrial 892.436 694.627
Sanguina 21.412 4.632
� TOTAL NARANJAS 122.809.050 861.612 109.054.471 583.545
� TOTAL LIMONES 34.948.546 153.980 39.965.472 87.311
� TOTAL POMELOS 1.554.169 7.072 1.695.365 66.293
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La historia citrícola
valenciana se digitaliza
� MAR VIVÓ. REDACCIÓN.
“En Francia donde en la actua-
lidad se consume gran parte de
la naranja española, especial-
mente la valenciana, esta aque-
lla gravada con un derecho de
importación superior al que se
ha fijado para otras proceden-
cias. Atender el gobierno impe-
rial la desaparición de esta desi-
gualdad gravosa para nuestra
agricultura y comercio...” (*)
estas palabras fueron escritas el
29 de noviembre de 1862 por dos
poetas valencianos, Vicente Wen-
ceslao Querol y Teodoro Llorente,
en la que solicitaban a la Real
Sociedad Económica de Amigos
del País de Valencia su inter-
vención para que se modificasen
los derechos impuestos a las
naranjas españolas para su intro-
ducción en Francia. 

Ha pasado más de siglo y medio
desde que se escribió la misiva,
sin embargo, aunque el escena-
rio haya cambiado, se sigue
haciendo el mismo tipo de recla-
maciones, dirigidas, en la actua-
lidad, a instancias europeas. 

Estas palabras extractadas,
—entre muchas otras—, han
cobrado vida de nuevo, gracias
a un trabajo conjunto entre la
Universitat Politècnica de Valèn-
cia (UPV) y la Real Sociedad Eco-
nómica de Amigos del País de
Valencia (RSEAPV). Fruto del
esfuerzo de ambas instituciones
es el archivo histórico de la socie-
dad que ahora se ha digitalizado
y que alberga la web de la Uni-
versitat Politècnica, proyecto que
ambas instituciones hicieron
público el pasado 28 de mayo.

A este fondo documental, con
más de 8.200 documentos pdf
multipágina, pertenece la carta
de los dos ilustrados valencia-
nos donde, además, se encuen-
tran archivos que van desde la

vida cultural de Valencia hasta
correspondencia con la Ameri-
can Philosophical Society de Phi-
ladelphia. Los documentos digi-
talizados abarcan desde la
fundación de la sociedad en 1776
hasta parte del pasado siglo. 

La citricultura y el guano
Como muestra de la importan-
cia de la citricultura en el desa-
rrollo económico valenciano, se
pueden encontrar numerosos
documentos referidos al estudio
de nuevas variedades, a “solici-
tudes de gracia para copiar
máquinas extractoras de zumos”
(**), a control de enfermedades
en cítricos de Castellón o corres-
pondencia con la Sociedad Eco-
nómica de Amigos del País de
Málaga sobre plantaciones de
naranjos y limoneros.

Del periodo de principios del
siglo XIX es interesante destacar
lo que supuso para el desarrollo
de este sector la introducción del
guano, fertilizante llegado de Chile
y Perú y que supuso una mejora
en el rendimiento que se obtenía
en las cosechas. Así, se encuen-
tran en el archivo, copias de soli-
citud a la Reina sobre la libre
adquisición de guano de Perú o
acuses de recibo a la RSEAPV
detallando el envío de varios sacos
de este estiércol. 

De la relevancia del guano en
ese periodo, aporta información
un articulo publicado por el cate-
drático de Economía Aplicada y
Profesor de Economía y Políti-
cas Agrarias de la UPV, José
María Álvarez Coque. “A media-
dos del siglo XIX la agricultura
valenciana pudo superar las res-
tricciones sobre la disponibili-
dad de fertilizantes gracias a un
logro indiscutible de la RSEAPV,
al apoyar los estudios sobre la
introducción del guano en

España, promovidos por el Direc-
tor del Boletín Enciclopédico de
la RSEAPV, Francisco de Llano
Vargue, a partir de 1844. Las expe-
riencias motivadas por la Eco-
nómica y llevadas a cabo por
Carrascosa y por Polo de Ber-
nabé llevaron a una utilización
generalizada del fertilizante en
el regadío valenciano. La impor-
tación de guano, a su vez, se con-
virtió en un negocio lucrativo
para la casa Trénor (algunos de
cuyos miembros pertenecieron
a la Sociedad durante el último
tercio del siglo XIX y primeras
décadas del XX), pero que per-
mitió establecer vínculos con
Inglaterra, que controlaba su
comercio a nivel internacional
(Mateu Tortosa, 1993)” (***).

A partir de ahora, todos estos
temas y numerosos más de alto
valor histórico sobre la cultura,
negocios y sociedad de una época
de la historia valenciana se
encuentran a disposición de todo
el público y de forma gratuita en
la web de la Universidad Poli-
técnica de Valencia y vienen a
corroborar una de las funciones
actuales de la RSEAPV, y que se
resumen, tal y como expresó en
el acto de presentación el presi-
dente de la RSEAPV, Francisco
Oltra, en que “es importante la
sociedad de la información pero
más aún poner a disposición de
todos la del conocimiento”.

*LLORENTE, Teodoro y QUE-
ROL, Vicente Wenceslao. Archivo
de la RSEAPV. 1862.
** CAMERLENCHE, José y
PÉREZ, Luis. Archivo de la RSE-
APV. 1788.
*** GARCIA ÁLVAREZ COQUE,
José María. “Los proyectos de la
Económica. Prestigio, poder y
modernidad en el desarrollo capi-
talista valenciano”. UPV

� VF. REDACCIÓN.
El grupo de investigación mixto
de Postcosecha de la Universi-
dad de Lleida (UdL) y el Instituto
de Investigación y Tecnología
Agroalimentaria (IRTA) recibirá
10.000 euros de la Generalitat
para facilitar la introducción en
el mercado internacional de un
nuevo microorganismo (cepa
CPA-7 de Pseudomonas grami-
nis) que ayuda a conservar la
fruta de IV gama, es decir, el pro-
ducto fresco troceado y envasado
para su consumo. Es el primer
premio del concurso Valortec,
en la categoría de Plan de Comer-
cialización de una patente. El
rasgo más diferencial de esta tec-
nología respecto de los métodos
actuales es que puede frenar el
crecimiento de ciertos patóge-
nos si se produce una rotura de
la cadena de frío, ya sea durante
el almacenamiento y el trans-
porte o en el punto de venta, ya
que actúa en un rango más
amplio de temperatura (5-20ºC)
que la refrigeración (1-5 ºC).

La tecnología presenta una
serie de ventajas respecto a los
métodos empleados actualmente;
no altera la calidad del producto,

su efecto se mantiene a lo largo
de toda su vida comercial y su
aplicación es compatible con la
tecnología actual de procesado
de fruta cortada.

El proyecto, bajo la denomi-
nación “Nuevo microorganismo
con actividad bioconservant para
fruta de IV gama”, lo ha desarro-
llado el grupo dirigido por la pro-
fesora de la Etsea, Inmaculada
Viñas. Su uso en la industria de
procesado mejora la seguridad
microbiológica de estos produc-
tos ya que inhibe el crecimiento
de determinados patógenos de
transmisión alimentaria, como
Salmonella spp., E.coli O157: H7
o Listeria monocytogenes. La tec-
nología presenta una serie de ven-
tajas respecto a los métodos están-
dares utilizados actualmente,
como son el uso de métodos quí-
micos y la aplicación de buenas
prácticas de fabricación e higiene.
Entre otros, no altera la calidad
del producto, su efecto se man-
tiene a lo largo de toda su vida
comercial y su aplicación es com-
patible con la tecnología actual
de procesado de fruta cortada.

El concurso Valortec —una
de las iniciativas que llevan a

cabo las Unidades de Valoriza-
ción de ACC1Ó— está dirigido a
los grupos de investigación uni-
versitarios o centros de investi-
gación catalanes. En la presente
edición, se presentaron 102 can-
didatos de toda Cataluña, de los
cuales se seleccionaron 10 pro-
yectos finalistas en cada cate-
goría: Plan de comercialización
de una patente y Plan de Nego-
cio de una Empresa de Base Tec-
nológica (EBT), para pasar a la
segunda ronda. Destacar que,
además del proyecto ganador
sobre fruta de IV gama, la Uni-
versidad de Lleida ha contado
con otro proyecto finalista en la
categoría de EBT, presentado por
Centro Nuntren, miembro de Tec-
nio.

Además del asesoramiento
proporcionado durante el con-
curso, la Unidad de Valorización
de la UdL (Trampolín Tecnoló-
gico) ha estado gestionando la
tecnología desde su protección,
buscando tanto los recursos nece-
sarios para su validación como
los socios idóneos para que se
haga efectiva la explotación
comercial de esta innovadora
tecnología.

Premiado un proyecto de la UdL y el
IRTA para conservar la fruta de IV gama
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