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• EL INFORME SE BASA EN EL SGIC

• SE HA REALIZADO POR LA COMISIÓN DE CALIDAD DEL MASTER, 
ANALIZANDO INDICADORES Y PLANTEANDO PROPUESTAS DE 
MEJORA Y APROBADO POR LA COMISIÓN DE COORDINACIÓN 
ACADÉMICA.  

• LA UNIDAD DE CALIDAD HA COLABORADO EN LA ELABORACIÓN EN 
LOS ASPECTOS TÉCNICOS.

• PARA LA ELABORACIÓN SE RECOGE LA OPINIÓN DE TODOS LOS 
GRUPOS DE INTERÉS CON LAS ENCUESTAS DEL SGIC DE LA UV:

• ESTUDIANTES, PROFESORES, EGRESADOS, PAS.

• PARTICIPAN DIVERSOS SERVICIOS.
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AUTOEVALUACIÓN
SISTEMA DE GARANTIA DE CALIDAD
• PROCEDIMIENTOS (WEB DEL MÁSTER-CALIDAD)
• Informes del Sistema de Garantía Interno de Calidad (SGIC):

•Procedimiento de captación y selección del PDI

•Procedimiento de formación del PDI

•Procedimiento de gestión de los recursos materiales

•Procedimiento de orientación académica y profesional

•Procedimiento de gestión y revisión de las prácticas externas

•Procedimiento de evaluación de la enseñanza - aprendizaje

•Análisis de los indicadores

•Análisis de las encuestas de satisfacción
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CV PROFESORES

- 300 Pálabras
- Formación académica
- Experiencia docente (quinquenios y 
trienios)

- Líneas de investigación (sexenios)
- Experiencia profesional
- Modalidad de enseñanza-aprendizaje 
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PREPARACIÓN DE LA VISITA

- UNA SALA PARA REUNIONES

- UNA SALA DE TRABAJO PARA LA 
COMISIÓN CON ORDENADOR E IMPRESORA

- COMIDA Y CAFÉS

- EVIDENCIAS DISPONIBLES

- VISITA A LAS INSTALACIONES
- AGENDA

- EVIDENCIAS COMPLEMENTARIAS
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EVALUACIÓN EXTERNA

• EVIDENCIAS RELACIONADAS CON EL SISTEMA INTERNO DE CALIDAD

• MANUAL DEL SGIC

• EVIDENCIAS EXTERNAS DE CALIDAD

• ACTAS DE REUNIONES DE LA COMISIÓN ACADÉMICA DEL MASTER

• ACTAS DE LOS PROCESOS DE ADMISIÓN DE ALUMNOS DEL MASTER 
INCLUYENDO LOS CRITERIOS SEGUIDOS PARA LA ADMISIÓN

• SUGERENCIAS, QUEJAS Y RECLAMACIONES PLANTEADAS POR LOS 
ESTUDIANTES Y RESULTADO DE LAS MISMAS
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EVALUACIÓN EXTERNA

• EVIDENCIAS DE DOS MATERIAS DEL MASTER
• GUÍA DOCENTE
• DOSSIERS DE EVALUACIÓN DE ESTUDIANTES
• BREVE CV DE LOS PROFESORES IMPLICADOS
• LISTADO DE ALUMNOS MATRICULADOS CON SUS 

CALIFICACIONES
• EJEMPLO DE MATERIAL DOCENTE PROPIO DE LA 

ASIGNATURA: LIBROS, TRANSPARENCIAS, ETC.
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EVALUACIÓN EXTERNA

• EVIDENCIAS RELACIONADAS CON LAS ENCUESTAS DE SATISFACCIÓN

• ENCUESTAS DE SATISFACCIÓN DE LOS EGRESADOS

• EVIDENCIAS DOCUMENTADAS DEL RESULTADO DE LA MODIFICACIÓN Y 
MEJORA DEL SISTEMA DE ENCUESTAS

• EVIDENCIAS RELACIONADAS CON LA INSERCIÓN LABORAL

• ESTUDIO DE LA INSERCIÓN LABORAL DE LOS EGRESADOS DEL MASTER CON 
INDICACIÓN DE EMPRESAS, ACTIVIDAD DE LAS MISMAS, PUESTO Y TAREAS
DESARROLLADAS POR LOS EGRESADOS QUE ENCONTRARON EMPLEO
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EVALUACIÓN EXTERNA

• LISTADO DE TRABAJOS FIN DE MASTER, INCLUYENDO EL TÍTULO, FECHAS DE LECTURA, 
CALIFICACIÓN Y TITULACIÓN DE GRADO DE ENTRADA DEL ESTUDIANTE AUTOR DEL 
TFM

• LISTADO DE POYECTOS/TRABAJOS/SEMINARIOS DONDE LOS ESTUDIANTES HAYAN 
TENIDO QUE DESARROLLAR LAS COMPETENCIAS RELACIONADAS CON LAS 
ASIGNATURAS DE REFERENCIA

• FORMULARIOS DE EVALUACIÓN DE PRÁCTICAS POR PARTE DE LOS TUTORES DE 
EMPRESA

• RELACIÓN DE ENUNCIADOS DE EXÁMENES FINALES DE TODAS LAS ASIGNATURAS DEL 
MÁSTER

• NORMATIVA DE LA UNIVERSIDAD O TÍTULO PARA LA REALIZACIÓN DE LOS TFM
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EVALUACIÓN EXTERNA

•DESARROLLO DE LA VISITA
Equipo directivo        7
Equipo de autoevaluación 8
Profesores 10
Egresados 10
Empleadores 8
PAS 6
Audiencia pública LIBRE ACCESO

Experiencias y perspectivas de la acreditación

Master en Calidad y Seguridad Alimentaria



INFORME FINAL

- INFORME PROVISIONAL

- ALEGACIONES

- INFORME FINAL
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INFORME FINAL

• A+. EXCELENTE: EL ESTÁNDAR CORRESPONDIENTE AL CRITERIO SE LOGRA 
COMPLETAMENTE Y, ADEMÁS, ES UN EJEMPLO DE BUENAS PRÁCTICAS QUE EXCEDE LO 
REQUERIDO. 

• A. SATISFACTORIO: EL ESTÁNDAR CORRESPONDIENTE AL CRITERIO SE LOGRA 
COMPLETAMENTE. 

• B. ADECUADO: EL ESTÁNDAR CORRESPONDIENTE AL CRITERIO SE LOGRA PERO SE 
DETECTAN ÁREAS DE MEJORA DE CARÁCTER VOLUNTARIO. 

• C. SUFICIENTE: EL ESTÁNDAR CORRESPONDIENTE AL CRITERIO SE LOGRA EN UN 
NIVEL MÍNIMO PERO SE DETECTAN ÁREAS DE MEJORA DE CARÁCTER OBLIGATORIO 
QUE, DE NO CORREGIRSE, PUEDEN COMPROMETER LA OBTENCIÓN DE UN INFORME 
FAVORABLE. 

• D. INSUFICIENTE: EL ESTÁNDAR CORRESPONDIENTE AL CRITERIO NO SE LOGRA EN 
EL NIVEL MÍNIMO REQUERIDO. 
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INFORME FINAL PARA LA RENOVACIÓN DE LA 
ACREDITACIÓN

CRITERIO 1: Organización y Desarrollo
A B X C D

CRITERIO 4: Personal académico y de apoyo
A X B x C D

CRITERIO 3: Sistema de Garantía Interno de Calidad (SGIC)
A X B x C D

CRITERIO 2: Información y Transparencia
A B X C D

CRITERIO 5: Recursos materiales y servicios
A X B x C D

CRITERIO 6: Resultados de aprendizaje
A B X C x D

CRITERIO 7: Indicadores de satisfacción y rendimiento
A X B x C D



•ÁNIMO
•BUEN TRABAJO

• BIBLIOGRAFÍA

• http://www.avap.es/es/Acredita/1034/informacion-
general-acredita
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