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nqredients (per & 4 persones)
pebrots vermells d escalivar
8150 9 de formatqe feta
Cirereta o Pe]?re raig Picﬂvnt
olid'oliva
Sal

Renteu 1 escaliveu els fa}rats. Deixen que es refraa(en una mica 1 traieu-Los
I pell 1 Les Liavors. Trituren-los amb La batedora picadora fins que siquen
un pur liguid 1, tot seguit, nfegiw[m’ el fam esmicolat, un mig d'oli, sal i
cireretd o }ae]ma roiq seqons el Vostre quist. Bateu-ho fins que n'a}tinqueu
und cremi. Reserveu-ho & La nevera fins que ho serviu acompanyat de
torrades de pA.

3i no trobeu feta anténtic, el succedani (danés o nodgque Venen molts
SUpermercats pot serviir. Els grecs ho fML amb Pi;aerm flan’nis , quie es venen
en conserva amanits. Tinqueu en compte que si hi predomina el }yeﬁmt
quedAri mAassa Liguid.



