	6a Receta de Visi: Potaje francés

	Ingredientes
Garbanzos (previamente remojados), rebanadas de pan, aceite, rodajas de chorizo (3 por persona aproximadamente).
Preparación
Se ponen a hervir los garbanzos en agua caliente hasta que estén a medio hacer. Después se fríen las rebanadas de pan y en el mismo aceite las rodajas de chorizo. Se añade el chorizo y el aceite de freírlo a los garbanzos y se deja que continúen cociendo hasta que estén en su punto. Se machaca en el mortero las rebanadas de pan frito y algunos garbanzos, que se añadirán al guiso a fin de espesar el caldo. El caldo debe ser al gusto para cubrir los garbanzos.


