	4ª Receta de Visi: Tarta de Chocolate

	Ingredientes
2 tazas de harina, 2 huevos, 1 taza de azúcar, 1 taza de leche, 100 gr. de tulipán, 2 cucharadas de chocolate en polvo, 1 cucharadita de bicarbonato, 1 cucharadita de levadura royal.
Preparación
Mezclar el azúcar, la mantequilla y el chocolate y añadir la harina y los huevos. Mezclar bien y añadir el resto de ingredientes.
Meter al horno (20 minutos aprox. a 200 gº) en un molde previamente untado de mantequilla. Una vez cocido se abre por la mitad y se cala con café.
Se adorna con nata y chocolate en virutas o a gusto de cada uno.


