	1ª Receta de Visi: Tiramisu

	Ingredientes
- 1 Tarrina de queso Mascarpone, 3 huevos, bizcochos, café, ron, azúcar glassé (de una tarrina medio o menos), chocolate amargo.
Elaboración
Mezclar el queso, el azúcar y las yemas de huevo. Montar las claras a punto de nieve. Empapar (al gusto, mejor no mucho) el bizcocho en café y ron. Empezar a montar el tiramisú poniendo una base de bizcocho en el recipiente elegido. Incorporar las claras al queso y ponerlo por encima del bizcocho, después otra capa de bizcocho empapado y al final espolvorear con chocolate amargo.
 


