Universitat de Valéncia
11 de junio del 2024
Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion

Asociacion de Ciencias Gastrondmicas ACIGAS

Memoria del VI Congreso de ACIGAS Ciencias Gastrondmicas
Fecha: 5 de marzo de 2024
Programa:
9:00-9:30: Recogida de acreditaciones
9:30-10:15: Inauguracién
e Hortensia Rico, Decana de la Facultad
e Isabel Vazquez, Vicerrectora de Estudios
10:15-11:15: Las Algas en la cocina
e Javier Morcillo, Javi Algas
11:20-12:00: Almuerzo
12:00-13:00: Hosteltactil: software de gestidn para hosteleria
e  Marivi Giménez
13:10-14:10: Vegadénia de Innovaveg
e Ferran Parada y Ménica Puchades
14:15-15:30: Comida
15:30-16:30: El Tarantin Chiflado
e Alex Rodriguez
16:40-17:40: Demostracién de cocteleria

e Aitor Landeta, Cocteleria Varsovia

Fecha: 6 de marzo de 2024

Programa:

9:15-9:30: Bienvenida Sala Darwin

9:30-10:30: Federacidn empresarial de hosteleria de Valencia

e Manuel Espinar



10:30-11:30: El sabor, un motor de I'evolucid
e JuliPeretd

11:40-12:20: Almuerzo

12:20-13:20: Desarrollo de nuevos alimentos saludables mediante tecnologias ecosostenibles
e Noelia Castillejo

13:20-14:20: TYRIS: cata de cerveza
e Adrian Serrano

14:20-15:30: Comida

15:30-16:30: Mesa redonda exalumnos

16:40-17:30: Premios Sapifia y Clausura

Puntos destacados

e La ponencia sobre las algas en la cocina fue una de las mds interesantes del congreso.
Javier Morcillo, Javi Algas, nos hablé de las propiedades nutricionales de las algas y de

como utilizarlas en la cocina.

e El taller de cocteleria fue una actividad muy divertida y practica. Aitor Landeta,

Cocteleria Varsovia, nos enseid a preparar algunos cécteles clasicos.

e La ponencia sobre la Federacion empresarial de hosteleria de Valencia fue una de las
mas interesantes del congreso. Manuel Espinar, Presidente de la Federacién, nos hablé

de los retos y oportunidades del sector hostelero en la actualidad.

e Eltaller de TYRIS: cata de cerveza fue una actividad muy divertida y practica. Adrian

Serrano, Maestro Cervecero de TYRIS, nos ensefid a catar diferentes tipos de cerveza.

El VI Congreso de ACIGAS de la Carrera de Ciencias Gastrondmicas fue un éxito rotundo. Se
contd con la participacidn de un gran nimero de estudiantes, profesores y profesionales del
sector. Las ponencias fueron muy interesantes y las actividades prdcticas muy enriquecedoras.



En general, el Congreso de ACIGAS de la Carrera de Ciencias Gastrondmicas fue una
experiencia muy positiva para todos los participantes.
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