
Calendari d’Exàmens. CCGastronòmiques 2025-2026 

 
PRIMER SEMESTRE 

1r curs     
2n curs     
3r curs     
4t curs     

 6 gener 7 gener 8 gener 9 gener 
  Fisiologia (1ª conv)   

No lectiu FESTIU  Microbiologia i Parasitologia Alimentaries (1ª conv)  
  Creativitat i innovació (1ª conv)   
   Creació d’Empreses (1ª conv)  

12 gener 13 gener 14 gener 15 gener 16 gener 
Química (1ª conv)    Biologia Animal (1ª conv) 

 Nutrició (1ª conv)    
Sensorialitat (1ª conv)   Etnogastronomia (1ª conv)  

 Showcooking (1ª conv)   Desenvolupament local (1ª conv) 
19 gener 20 gener 21 gener 22 gener 23 gener 

  Física (1ª conv)   
Tècniques de cuina (1ª conv)   FESTIU Tecnologia dels aliments (1ª conv) 

  Gestió de qualitat (1ª conv)   
 Avanços Tecnològics (1ª conv)   Idiomes i gastronomia (1ª conv) 

26 gener 27 gener 28 gener 29 gener 30 gener 
Anàlisi de dades (1ª conv)     

 Bromatologia (1ª conv) Inici classes   
Sist. Producció i Logística (1ª conv)     

 Consells Reguladors en la CV (1ª conv)    
Criteris: 
Separar el màxim assignatures del mateix curs, mai el mateix dia 
Evitar coincidència d'exàmens de dos cursos consecutius el mateix dia 
Rotar l'ordre de les assignatures (l'última d'un curs serà la primera del següent) 
Segones convocatories de 4t adelantades a maig 
  



Calendari d’Exàmens. CCGastronòmiques 2025-2026 

SEGON SEMESTRE  
18-maig 19-maig 20-maig 21-maig 22-maig 

   Aspectes Legals Activ Gastr. (1ª conv)  
 Final classes Polítiques públiques (1ª conv)  Seguretat Alimentària (1ª conv) 
   Emprenedoria i pla de negoci (1ª conv)  
  Creació d’Empreses (2ª conv)  Showcooking (2ª conv) 

25-maig 26-maig 27-maig 28-maig 29-maig 
Biologia Vegetal (1ª conv)    Quím. Biològica i Bioquím. (1ª conv) 

 Materials i Equips (1ª conv)   Dietètica (1ª conv) 
Restauració col.lectiva (1ª conv)   Gastron. internacional (1ª conv)  

 Desenvolupament local (2ª conv) Avanços Tecnològics (2ª conv)  Idiomes i gastron. (2ª conv) 
1-juny 2-juny 3-juny 4-juny 5-juny 

Gestió d’empreses gastr. (1ª conv) PAU? PAU? PAU? Psicol. Consumidor i RRHH (1ª conv) 
    Econ. aplicada (1ª conv) 

Econ. sectorial (1ª conv)     
Consells Reguladors en la CV  (2ª conv)     

8-juny 9-juny 10-juny 11 juny 12- juny 
  Fisiologia (2ª conv)  Química (2ª conv) 
 Gastron. mediterrània (1ª conv)  Microbiol. i Parasitol. Alim. (2ª conv) Nutrició (2ª conv) 

Sumilleria i Cocteleria (1ª conv)  Creativitat i innovació (2ª conv)  Sensorialitat (2ª conv) 
15-juny 16-juny 17-juny 18- juny 19- juny 

Biologia Animal (2ª conv)  Física (2ª conv)  Anàlisi de dades (2ª conv) 
Tècniques de cuina (2ª conv) Tecnol. dels aliments (2ª conv) Bromatologia (2ª conv) Polítiques públiques (2ª conv) Seguretat Alimentària (2ª conv) 

Etnogastron. (2ª conv) Gestió de qualitat (2ª conv)  Sist. Producció i Logística (2ª conv)  
22-juny 23-juny 24-juny 25-juny 26-juny 

Aspectes Legals Activ Gastr (2ª conv) Biologia Vegetal (2ª conv)   Quím. Biològica i Bioquím (2ª conv) 
Materials i Equips (2ª conv)  FESTIU Dietètica (2ª conv) Econ. aplicada (2ª conv) 

Emprenedoria i pla de negoci (2ª conv) Restauració col.lectiva (2ª conv)  Gastron. internacional (2ª conv) Econ. sectorial (2ª conv) 
29-juny 30-juny    

Gestió Empreses Gastr (2ª conv) Psicol. Consumidor i RRHH (2ª conv)    
Gastron. mediterrània (2ª conv)  No lectiu No lectiu No lectiu 

 Sumilleria i Cocteleria (2ª conv)    
 
TREBALL FI DE GRAU CURS 2025-26 
7, 28 juliol 2026 i 10 setembre 2026 
 


	PRIMER SEMESTRE

