Calendari d’Examens. CCGastronomiques 2023-2024

PRIMER SEMESTRE
1r curs
2n curs
3r curs
4t curs
8-gener 9- gener 10- gener 11 gener 12- gener
Biologia Animal (1% conv)45 Fisica (12 conv)35
Técniques de cuina (12 conv)30 Tecnologia dels aliments (12 conv)41
Etnogastronomia (12 conv)23 Gestio de qualitat (12 conv)22
Desenvolupament local (12 conv)29 Avancos Tecnologics (12 conv)30
15-gener 16- gener 17- gener 18- gener 19- gener
Analisi de dades (17 conv)48 Fisiologia (12 conv)45
Bromatologia (1% conv)67
Sist. Producci6 i Logistica (12 conv)19 Creativitat i innovacié (12 conv)22
Idiomes i gastronomia (12 conv)28 Consells Reguladors en la CV (12 conv)36 26
22- gener 23 - gener 24 - gener 25 - gener 26- gener
Quimica (12 conv)32
FESTIU Microbiologia i Parasitologia Alimentaries (12 conv)33 Nutricié (12 conv)36

Creacioé dEmpreses (12 conv)29

Sensorialitat (12 conv)38

Showcooking (12 conv) 32

Criteris:

Separar el maxim assignatures del mateix curs, mai el mateix dia

Evitar coincidéncia d'examens de dos cursos consecutius el mateix dia

Rotar l'ordre de les assignatures (I'iltima d'un curs sera la primera del segiient)
Segones convocatories de 4t adelantades a maig




Calendari d’Examens. CCGastronomiques 2023-2024

SEGON SEMESTRE
20-maig 21-maig 22-maig 23-maig 24-maig
Quim. Biologica i Bioquim. (17 conv)74 Gestio d’empreses gastr. (12 conv)46
Materials i Equips (12 conv)31 Dietética (12 conv)34
Gastron. internacional (12 conv)23 Econ. sectorial (12 conv)21
Desenvolupament local (2 conv) Avangos Tecnologics (22 conv)
27-maig 28-maig 29-maig 30-maig 31-maig
Psicol. Consumidor i RRHH (12 Aspectes Legals Activ Gastr. (1
conv)32 conv)42
Econ. aplicada (12 conv)33 Gastron. mediterrania (12 conv)30
Sumilleria i Cocteleria (12 conv)21 Emprenedoria i pla de negoci (1*
conv)20
Idiomes i gastron. (22 conv) Consells Reguladors en la CV (22 conv)
3-juny 4-juny 5-juny 6-juny 7-juny
PAU? PAU? PAU? Biologia Vegetal (12 conv)35
Politiques publiques (12 conv)35 Seguretat Alimentaria (1% conv)38
Restauraci6 col.lectiva (12 conv)19
Creacié d'Empreses (22 conv) Showcooking (22 conv)
10-juny 11-juny 12-juny 13 juny 14- juny

Quim. Biologica i Bioquim (22 conv)
Materials i Equips (22 conv)
Gastron. internacional (22 conv)

Tecnol. dels aliments (22 conv)

Fisica (22 conv)

Gestio de qualitat (22 conv)

Bromatologia (2% conv)

Analisi de dades (22 conv)
Microbiol. i Parasitol. Alim. (22 conv)
Sist. Producci6 i Logistica (22 conv)

17-juny

18-juny

19-juny

20- juny

21- juny

Fisiologia (22 conv)
Nutrici6 (22 conv)
Creativitat i innovacié (22 conv)

Quimica (22 conv)
Tecniques de cuina (22 conv)

Sensorialitat (2% conv)

Biologia Animal (2% conv)
Dietética (22 conv)
Etnogastron. (22 conv)

Gestio Empreses Gastr (22 conv)
Econ. aplicada (22 conv)
Econ. sectorial (22 conv)

24-juny 25-juny 26-juny 27-juny 28-juny
H a
Psicol. Consumidor i RRHH (22 conv) Aspectes Legce:z:)«ctlv Gastr (2 Biologia Vegetal (2% conv)
FESTIU Gastron. mediterrania (22 conv) Politiques publiques (22 conv) Seguretat Alimentaria (22 conv)

Sumilleria i Cocteleria (22 conv)

Emprenedoria i pla de negoci (22 conv)

Restauraci6 col.lectiva (22 conv)

TREBALL FI DE GRAU CURS 2023-24
8, 29 juliol 2024 i 12 setembre 2024




	PRIMER SEMESTRE

