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REF. Per a l'eleccid

VNIVERSITAT ’ADEIT

DGEVALENCIA

Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion

Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 357656 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Calma y Accion, S.L.U. - Villa Indiano Cocina Burjassot 46100 Junio-Septiembr Mafana SI 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
El estudiante colaborara en:Gestion Economica y Empresarial de Servicios Gastrondmicos.
Observaciones:  Conocimientos de cocina, escandallos, informatica
'N° Plaza 355306 I
Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
Correos 8 Bar, S.L. El Poblet Restaurante -cocina Valencia 46002 Junio-Septiembr Mafiana y Tarde NO 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
Recepcion y almacenamiento del producto, ayuda en inventario, ayuda en la produccion, ayuda en el servicio, mise en place
'N° Plaza 355308 I
Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Correos 8 Bar, S.L. Vuelve Carolina- cocina Valencia 46002 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
Ayuda en el servicio, mise en place, ayuda en inventario, recepcion productos y su almacenamiento.
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 359228 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.:
Juan y Juan Industrial, S.L.U. Departamento de calidad Villalonga 46720 Junio-Septiembr Manana NO
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

N° Horas:
400

Colaborar en el seguimiento y mejora de los productos, asi como en el desarrollo de nuevos productos o gamas, realizando nuevas formulas y adaptandolos a las necesidades concretas de la/s linea/s
de produccion. *Determinar ingredientes y formulacion, asicomo definir la secuencia de operaciones para su fabricacion, determinar los criteriosbasicos de conservacion, asi como definir consistencia
y caracteristicas del nuevo producto. *Corregir las deficiencias detectadas en la aplicacion o puesta en marcha de los procesos productivos, tanto nuevos como enfuncionamiento. *Enumerar los
ingredientesnecesarios para cada producto, interpretando férmulas basicas, identificando la funcion de cada ingrediente y ajustarlas para losdistintos productos y cantidades a fabricar/elaborar.

Observaciones:  Nociones culinarias. Formulacion. Comportamiento de ingredientes, interacciones. Bases de tecnologia de alimentos.Técnicas de procesado. Autoclavado. Procesos
industrialesHabilidades: creatividad.
6 horas/d

'N° Plaza 355310 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Llisa Negra (Valencia, Paris, Montreal, S.L.) cocina Valencia 46002 Junio-Septiembr Mafiana y Tarde NO 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
Restaurante Gastronémico (Hoteles, Balnearios).Campos profesionales del alta Cocina.Recepcion productos, inventario, produccion y preparacion de las recetas, ayuda en el servicio
'N° Plaza 355318 I
Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Montaiia Seleccion, S.L. SALA Valencia 46011 Junio-Septiembr Manana SI 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
El estudiante colaborara en actividades propias del servicio de sala: preparacion y atencion.
Observaciones: ACTITUD
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 355854 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Montaiia Seleccion, S.L. Gestion, administracion y compras  Valencia 46011 Junio-Septiembr Mafana SI 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
El estudiante colaborara en la Gestion de compras Gestion de operaciones Gestion administrativa Calidad y sostenibilidad.
Observaciones:  Informatica bésica
'N° Plaza 355857 I
Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
Montafia Seleccion, S.L. Cocina Valencia 46011 Junio-Septiembr Mafana SI 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
El estudiante colaborara en Preparacion y elaboracion de recetas y platos dar el servicio de comida o cenas
Observaciones:  Actitud
'N° Plaza 355303 I
Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
PROAVA- Productos de calidad CV-CELLER S.XIII Enoturismo y eventos Valencia 46003 Junio-Septiembr Mafiana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

El estudiante ayudara en eventos, organizacion de concursos oficiales de vinos y licores de la Comunidad Valenciana, promocion alimentaria en ferias gastrondmicas, showcookings, maridajes

gastronomicos, gestion de reservas.

Observaciones:  Espaiol B2, se valora nivel medio alto de inglés y de valenciano.
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 355304 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
PROAVA- Productos de calidad CV-CELLER S.XIII Enoturismo y eventos Valencia 46003 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

El estudiante ayudara en eventos, organizacion de concursos oficiales de vinos y licores de la Comunidad Valenciana, promocion alimentaria en ferias gastrondmicas, showcookings, maridajes
gastronomicos, gestion de reservas.

Observaciones:  Espaiiol B2, se valora nivel medio alto de inglés y de valenciano.

'N° Plaza 358100 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
Paradores de Turismo de Espafia, S.A. - Parador "El Comedor El Saler-Valencia 46012 Junio-Septiembr Manana NO 400
Saler" e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

El estudiante colaborara en:Planificacion, organizacion y coordinacion del servicio en la sala de un restaurante. aprendizaje y desarrollo de las funciones principales incluyen dirigir al equipo de sala,
gestionar reservas, recibir a los clientes, colaborar con la cocina, supervisar la presentacion de la sala, y garantizar la satisfaccion del cliente, elaboracion de la propuesta gastronomica conjuntamente
con cocina. Montaje de los salones de eventos MICE y eventos sociales ....

Observaciones:  Ingles
Office
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 358101 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Paradores de Turismo de Espaiia, S.A. - Parador "El Comedor El Saler-Valencia 46012 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
Saler" e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

El estudiante colaborara en:Planificacion, organizacion y coordinacion del servicio en la sala de un restaurante. aprendizaje y desarrollo de las funciones principales incluyen dirigir al equipo de sala,
gestionar reservas, recibir a los clientes, colaborar con la cocina, supervisar la presentacion de la sala, y garantizar la satisfaccion del cliente, elaboracion de la propuesta gastronomica conjuntamente
con cocina. Montaje de los salones de eventos MICE y eventos sociales ....

Observaciones:  Ingles

Office
'N° Plaza 358102 I
Entidad: Departamento Practica: Poblacién Prictica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Paradores de Turismo de Espaiia, S.A. - Parador "El Comedor El Saler-Valencia 46012 Junio-Septiembr Maiana NO 400
Saler" e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

El estudiante colaborara en:Planificacion, organizacion y coordinacion del servicio en la sala de un restaurante. aprendizaje y desarrollo de las funciones principales incluyen dirigir al equipo de sala,
gestionar reservas, recibir a los clientes, colaborar con la cocina, supervisar la presentacion de la sala, y garantizar la satisfaccion del cliente, elaboracion de la propuesta gastronomica conjuntamente
con cocina. Montaje de los salones de eventos MICE y eventos sociales ....

Observaciones:  Ingles

Office
'N° Plaza 358094 I
Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
Salsia Restauracion, S.L. Cocina Naquera 46119 Junio-Septiembr Manana NO 400

e
Modalidad de la Practica: Presencial

Actividades Practica:
Apoyo en cocina, gestion y organizacion de una cocina, elaboracion y mise en place, colaboracion en eventos gastronémicos
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

' N° Plaza 358095 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Salsia Restauracion, S.L. Cocina Naquera 46119 Junio-Septiembr Manana NO 400
e

Modalidad de la Prictica: Presencial
Actividades Practica:
Apoyo en cocina, gestion y organizacion de una cocina, elaboracion y mise en place, colaboracion en eventos gastronémicos

'N° Plaza 358096 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Salsia Restauracion, S.L. Cocina Naquera 46119 Junio-Septiembr Mafana NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
Apoyo en cocina, gestion y organizacién de una cocina, elaboracion y mise en place, colaboracion en eventos gastrondmicos

'N° Plaza 357651 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Servicios de Gastronomia Reymo, S.L. Cocina Cocentaina 03820 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
Restauracion y Colectividades. Campos profesionales del alta Cocina. Realizar las funciones propias de un Cocinero, siempre bajo la supervision directa del Jefe de Cocina Kiko Moya.
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 357653 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Servicios de Gastronomia Reymo, S.L. Cocina Cocentaina 03820 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
Restauracion y Colectividades. Campos profesionales del alta Cocina. Realizar las funciones propias de un Cocinero, siempre bajo la supervision directa del Jefe de Cocina Kiko Moya.

' N° Plaza 357643 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Traentro XXI, S.L. - Hotel Hospes Palau De La Mar Cocina Valencia 46004 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

Colaboracion en el control de partidas y en el control de pedidos y stock. Aprendizaje técnicas de vanguardia, como cocciones al vacio, osmotizaciones, etc. Introduccidn en equipo de restaurante de
alta cocina.

' N° Plaza 357644 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
Traentro XXI, S.L. - Hotel Hospes Palau De La Mar Cocina Valencia 46004 Junio-Septiembr Mafiana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

Colaboracion en el control de partidas y en el control de pedidos y stock. Aprendizaje técnicas de vanguardia, como cocciones al vacio, osmotizaciones, etc. Introduccion en equipo de restaurante de
alta cocina.
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 357647 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Traentro XXI, S.L. - Hotel Hospes Palau De La Mar Sala Valencia 46004 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

Apoyo en la sala: Aprender todo el proceso del servicio de mesas (explicacion de la carta a los clientes, tomar comandas de cada mesa y servicio de comida y bebida), gestion de reservas con pms de
restaurante, atencion al cliente en los diferentes puntos de venta.Supervision de montajes y operativa de eventos. Control de las diferentes 6rdenes de servicio que haya en el dia y a futuro para
realizar los diferentes montajes y servicios correspondientes de cada una de ellas (coffee breaks, almuerzos, cocktails, etc).Apoyo al maitre en sus tareas de back office: Control de stocks, realizacion
de pedidos y supervision de los mismos una vez recibidos e inventarios a principio de mes.

Atencion y gestion de reservas telefonicas y por email. Atencion y gestion de posibles incidencias con clientes.

Observaciones:  Inglés B2

N° Plaza 357648 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacién Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Traentro XXI, S.L. - Hotel Hospes Palau De La Mar Sala Valencia 46004 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial

Actividades Practica:

Apoyo en la sala: Aprender todo el proceso del servicio de mesas (explicacion de la carta a los clientes, tomar comandas de cada mesa y servicio de comida y bebida), gestion de reservas con pms de
restaurante, atencion al cliente en los diferentes puntos de venta.Supervision de montajes y operativa de eventos. Control de las diferentes 6rdenes de servicio que haya en el dia y a futuro para
realizar los diferentes montajes y servicios correspondientes de cada una de ellas (coffee breaks, almuerzos, cocktails, etc). Apoyo al maitre en sus tareas de back office: Control de stocks, realizacion
de pedidos y supervision de los mismos una vez recibidos e inventarios a principio de mes.

Atencion y gestion de reservas telefonicas y por email. Atencion y gestion de posibles incidencias con clientes.

Observaciones:  Inglés B2
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion

Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 355347 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal:

UTE Rescorval, S.L.Interpreta Cultural Proyects, S.L RESTAURANTE Y EVENTOS Valencia 46024

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
El estudiante colaborara en:Cocina y Sala en Veles e Vents. Equipo de [+D, Gestion de Inventarios y Ventas.

Observaciones:  Es recomendable conocimientos de ofimatica

Junio-Septiembr Mafana
e

Periodo: Horario:

® ADEIT

Bolsa Econéom.: N° Horas:
NO 400

'N° Plaza 355348 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal:

UTE Rescorval, S.L.Interpreta Cultural Proyects, S.L RESTAURANTE Y EVENTOS Valencia 46024

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
El estudiante colaborara en:Cocina y Sala en Veles e Vents. Equipo de [+D, Gestion de Inventarios y Ventas.

Observaciones:  Es recomendable conocimientos de ofimatica

Junio-Septiembr Mafana
e

Periodo: Horario:

Bolsa Econom.: N° Horas:
NO 400

'N° Plaza 355349 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
UTE Rescorval, S.L.Interpreta Cultural Proyects, S.L RESTAURANTE Y EVENTOS Valencia 46024 Junio-Septiembr Tarde NO 400
e
Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
El estudiante colaborara en:Cocina y Sala en Veles e Vents. Equipo de [+D, Gestion de Inventarios y Ventas.
Observaciones:  Es recomendable conocimientos de ofimatica
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 359231 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Universo Local S.L. (Quique Dacosta Restaurante) Cocina Dénia 03700 Junio-Septiembr Mafana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:
Recepcion del producto, ayuda en el inventario, produccion y preparacion recetas, ayuda en el servicio

Observaciones:  Minima experiencia en el sector de alta restauracion, ingles apreciado.

'N° Plaza 355325 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econom.: N° Horas:
Valencia Club de Cocina Sana, S.L. Departamento de operaciones Valencia 46021 Junio-Septiembr Mafiana y Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial

Actividades Practica:
El estudiante colaborara en:
Gestion stock, departamento de compras cocina,sala departamento internacional atencion al cliente

Observaciones:  Valorable inglés (una de nuestras areas mas fuertes es el area de turismo) imprescindible excel e informatica.necesitamos personas con actitud proactiva que tenga ganas de
aprender, probable contratacion segun valia

'N° Plaza 357658 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacién Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Vincci Hoteles, S.A. - Valencia Cocina Hotel Valencia 46002 Junio-Septiembr Tarde NO 400
e

Modalidad de la Practica: Presencial
Actividades Practica:

Ayudar a preparar los alimentos. Certificar el sabor y la calidad de cada plato. Controlar la tempe ratura de cada elemento de la cocina. Ayudar a cocinar y presentar los platos. Adaptar o cambia r el
ment del establecimiento.Colaborar en la organizacion de los pedidos. La limpieza e inspeccion de la cocina. Flexibilidad.

Observaciones:  Capacidad de trabajar en equipo.Experiencia en el uso de herramientas de ¢ orte, utensilios de cocina y bandejas y recip ientes para horno Conocimientos de diverso s
procedimientos y métodos de cocina (pla ncha, horno, coccion, etc.)
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Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
Grado en Ciencias Gastronomicas

'N° Plaza 357659 I

Entidad: Departamento Practica: Poblacion Practica: C. postal: Periodo: Horario: Bolsa Econém.: N° Horas:
Cocina Hotel Valencia 46002 Junio-Septiembr Mafana NO 400
e

Vincci Hoteles, S.A. - Valencia

Modalidad de la Practica: Presencial

Actividades Practica:
Ayudar a preparar los alimentos. Certificar el sabor y la calidad de cada plato. Controlar la tempe ratura de cada elemento de la cocina. Ayudar a cocinar y presentar los platos. Adaptar o cambia r el

menu del establecimiento.Colaborar en la organizacion de los pedidos. La limpieza e inspeccion de la cocina. Flexibilidad.

Observaciones:  Capacidad de trabajar en equipo.Experiencia en el uso de herramientas de c orte, utensilios de cocina y bandejas y recip ientes para horno Conocimientos de diverso s
procedimientos y métodos de cocina (pla ncha, horno, coccion, etc.)

Los datos que aparecen en el presente documento podran ser utilizados exclusivamente para el correcto desarrollo de las prdcticas académicas externas y en ningun caso podran ser usados con
finalidad distinta. Se puede consultar nuestra politica de privacidad en http://www.adeituv.es/politica-de-privacidad/.

Les dades que apareixen en el present document podran ser utilitzats exclusivament per al correcte desenvolupament de les practiques académiques externes i en cap cas podran ser usats per a
finalitat diferent. Es pot consultar nostra politica de privacitat en hitp://www.adeituy.es/ca/politica-de-privacidad/.
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