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FITXA IDENTIFICATIVA

DADES DE L'ASSIGNATURA

Codi: 34000

Nom: Practiques externes
Cicle: Grau

Credits ECTS: 18

Curs académic: 2025-26

TITULACIONS

Titulacio Centre . Curs Periode

1103 - Grau C.Tecn.Aliments AT T e FARMACIAT CC. 4 mgﬁ/mc;?sgmtes
MATERIES

Titulacio Materia Caracter

1103 - Grau C.Tecn.Aliments Practicas externas PRACTIQUES EXTERNES

COORDINACIO

CARBO VALVERDE ESTER
TRELIS VILLANUEVA MARIA

\\\\"Practiques externes\\\\" és una assignatura de 18 ECTS pertanyent a la matéria \\\\\\\"Practiques
externes i Treball Fi
de Grau\\\\\\\" del quart curs que consta d'un total de 30 ECTS.

Els objectius generals de les practiques sén

- Complementar la formacié docent rebuda amb la formacié practica, acostant I'alumnat a la realitat laboral
en els que en un futur puga desenvolupar competencies professionals.

- Aplicar els coneixements i competéncies adquirides en el grau al desenvolupament de l'activitat
professional

- Fomentar la iniciativa, la creativitat, la superacié de dificultats, la resolucié de problemes, la presa de
decisions, la responsabilitat, I'intereés per I'aprenentatge practic, el treball en equip, el respecte a la resta del
personal i el compliment de compromisos.

- Facilitar la inserci6 laboral dels graduats

El criteri d'adjudicacié de les empreses, es basa en la nota mitjana, en base 10 de I'expedient i en el nombre
de credits superats.
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El calendari de gestié de les practiques externes esta publicat a la pagina web del centre on es recull la
normativa, requisits, ordre d'eleccié i empreses gestionades per ADEIT

http://www.uv.es/uvweb/farmacia/ca/estudis-grau/graus/practiques-/practiques-cta-nhd-
1285852824026.html

CONEIXEMENTS PREVIS

RELACIO AMB ALTRES ASSIGNATURES DE LA MATEIXA TITULACIO
No s'ha especificat restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.
ALTRES TIPUS DE REQUISITS

Per poder matricular-se del modul Practiques externes i Treball fi de grau I'estudiant ha de tenir superats
almenys 160 credits ECTS entre basics i obligatoris.

COMPETENCIES / RESULTATS D' APRENENTATGE

1103 - Grau C.Tecn.Aliments

Adquirir capacitat per transmetre idees, analitzar problemes amb esperit critic i ser capa¢ de proposar
solucions amb perspectives de génere.

Capacitat d'organitzacié i de planificacio.

Capacitat per a la presa de decisions.

Coneixer, valorar i aplicar en I'ambit cientific i professional una perspectiva de génere.

Contribuir al desenvolupament dels drets humans, dels principis democratics, dels principis d'igualtat entre
dgnes i homes, de solidaritat, de proteccié del medi i de foment de la cultura de la pau, amb perspectiva de
génere.

Desenvolupar habilitats de comunicacio en les relacions interpersonals i capacitat de treball en equip.
Destresa en la presentacio d'un treball oral o escrit.

Saber aplicar al mén professional els coneixements adquirits al llarg dels estudis.

Saber interpretar, valorar y comunicar datos relevantes en

las distintas vertientes de la actividad profesional, haciendo uso de las tecnologias de la informacioén y la
comunicacion.

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS
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1. Practiques externes: caracteristiques

Consistira en la realitzacié de practiques preprofessionals en empreses del mén de la alimentacié
(organitzacions comunitaries, industries alimentaries, de restauracié collectiva i de recerca), que permetin
incorporar els valors professionals i competéncies del graduat en I'ambit de salut publica, de restauracio
collectiva, de qualitat i seguretat alimentaria, de recerca, d'educacié nutricional, d'assessoria legal cientifica
o tecnica i d'industria alimentaria.

VOLUM DE TREBALL (HORES)

ACTIVITATS PRESENCIALS
Activitat Hores
Total hores 0,00
ACTIVITATS NO PRESENCIALS
Activitat Hores
Total hores 0,00

METODOLOGIA DOCENT

Practiques externes (18 ECTS)

Assisténcia al centre de treball: 15 ECTS

Seguiment i tutoritzacié de les practiques externes: 1 ECTS (Seminaris, 10 h; Tutoritzacié, 15h)

Elaboracié i presentacié de la memoria: 2 ECTS

Els seminaris i tutories consten de 10 hores presencials consistents en l'assisténcia justificada, a qualsevol
de les seguients activitats:- Jornades / Congressos relacionats amb aliments

- Jornades cientifiques o relatives a sortides professionals organitzades per I'OPAL o ADEIT-

Assisténcia a altres Jornades, Congressos de caracter cientific o relatiu a sortides professionals amb el
vistiplau dels coordinadors de titulacié i de Practiques.

AVALUACIO

La practica a I'empresa esta supervisada per un tutor académic i un tutor de I'empresa. Com tutors
academics actuen professors universitaris dels diferents departaments designats en funcié de les
activitats a desenvolupar a I'empresa. Els tutors academics son els responsables d'explicar als estudiants
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els criteris d'avaluacio.

La materia Practiques externes s'avaluara en base a les competéncies propies, relacionades amb |'ambit
de ciéncia i tecnologia dels aliments, utilitzant com a indicadors els informes dels tutors de I'empresa i de
la Universitat i la memoria presentada.

Avaluacio

L'estudiant ha de complir els seglients requisits per superar la mateéria:

- Assisténcia a les tutories i activitats proposades.

- Complir amb solvencia el pla de treball proposat pel tutor de I'empresa.

- Haver presentat la memoria en el termini de 10 dies després de finalitzar el practicum i el formulari de les
practiques externes emplenat per I'estudiant.

- El tutor de la Universitat avaluara I'aprenentatge tenint en compte l'adequacié de la memoria a les normes
i criteris establerts pel tutor.

- El tutor de I'empresa valorara, a través d'un qliestionari, les habilitats adquirides per l'estudiant. La
valoracié emesa pel tutor de I'empresa estara basada en l'assistencia, el compliment de les tasques
realitzades per l'estudiant, el grau en qué I'alumne ha assumit responsabilitats, el grau de satisfaccié de
I'empresa amb la tasca realitzada per I'estudiant i la valoracié global de la tasca realitzada per I'estudiant.

La qualificacié final de I'estudiant procedeix de la valoracid, que els professors encarregats, facin dels
seguents aspectes:

* Assistencia a seminaris 10%

+ Avaluacié del Tutor d'Empresa sobre l'actitud, aprofitament i procés d'aprenentatge: (45%)

+ Avaluacié del Tutor Académic (memoria i tutories personalitzades): 45%

BIBLIOGRAFIA

+ RD1707/2011, de 18 de noviembre, por el que se regulan las practicas académicas externas de
los estudiantes universitarios. BOE n°297 pp132391-9 Reglament de practiques externes de la
Universitat de Valéncia. ACGUV 131/2012
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