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RESUMEN

El Trabajo Fin de Grado (TFG) consiste en el desarrollo autbnomo por parte del estudiante de un
proyecto, bajo ladireccion de un profesor tutor, que podra contener una parte experimental si asi 1o
requiere el tema propuesto. Larealizacion del TFG tiene como finalidad que el estudiante sea capaz de
integrar las ensefianzas recibidas durante |os estudios y asegurar la adquisicion de las competencias
propias de latitulacion.

La seleccion de los temas por parte de |os estudiantes se realizara siguiendo |os criterios de ordenacion de
matriculade laUV entre los candidatos que cumplan |os requisitos especificos si procede, como seta
aprobado en ACGUV 107/2017.
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CONOCIMIENTOS PREVIOS

Relacién con otras asignaturas de la misma titulacion

No se han especificado restricciones de matricula con otras asignaturas del plan de estudios.

Otros tipos de requisitos

Para poder matricularse del Trabajo Fin de Grado, el estudiante debe tener superados al menos 160
créditos ECTS entre basicos y obligatorios.

Para la presentacion del Trabajo Fin de Grado se requerira haber superado todas las asignaturas
(basicas, obligatorias y optativas), que integran el plan de estudios.

COMPETENCIAS (RD 1393/2007) // RESULTADOS DEL APRENDIZAJE (RD
822/2021)

1103 - Grado en Cienciay Tecnologia de los Alimentos
- Capacidad de organizacion y planificacion.
- Saber aplicar, al mundo profesional, los conocimientos adquiridos a lo largo de los estudios.

- Adquirir capacidad para transmitir ideas, analizar problemas con espiritu critico y ser capaz de
proponer soluciones con perspectivas de género.

- Desarrollar habilidades de comunicacion en las relaciones interpersonales y capacidad de trabajo en
equipo.

- Capacidad para la toma de decisiones.

- Contribuir al desarrollo de los Derechos Humanos, de los principios democraticos, de los principios
de igualdad entre mujeres y hombres, de solidaridad, de proteccion del medio ambiente y de fomento
de la cultura de la paz, con perspectiva de género.

- Conocer, valorar y aplicar en el @mbito cientifico y profesional una perspectiva de género.
- Destreza en la presentacién de un trabajo oral o escrito.

- Saber presentar y defender ante un Tribunal universitario un proyecto fin de grado, consistente en un
ejercicio de integracién de los contenidos formativos recibidos y las competencias adquiridas.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE (RD 1393/2007) // SIN CONTENIDO (RD
822/2021)

» Ser capaz de aplicar, en un trabgjo cientifico, los conocimientos adquiridos alo largo de los
estudios.

 Ser capaz de transmitir ideas, analizar problemas con espiritu critico y ser capaz de proponer
soluciones con perspectivas de género

» Ser capaz de organizar y planificar

 Ser capaz de establecer comunicacion y trabajar en equipo

 Ser capaz de tomar decisiones
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» Ser capaz reinterpretar, valorar y comunicar datos relevantes en las distintas vertientes de la
actividad profesional.

» Ser capaz de elaborar una memoria escrita

» Ser capaz de presentar y defender ante un Tribunal Universitario un Proyecto de Fin de Grado

DESCRIPCION DE CONTENIDOS

1. Trabajo fin de Grado: caracteristicas

El contenido del Trabajo fin de Grado se incluird dentro de los siguientes tipos:

- Trabajos experimentales relacionados con la titulacién, que podran desarrollarse en los
Departamentos, Laboratorios, centros de Investigacion y afines.

- Trabajos de revision e Investigacion bibliografica centrados en diferentes temas relacionados con la
titulacion.

- -Trabajos coordinados con las practicas externas de la titulacion.

VOLUMEN DE TRABAJO

ACTIVIDAD Horas % Presencial

Trabajo fin de Grado/Master 100

Realizacién del Trabajo Fin de Grado 265,00 0

Seguimiento i tutorizacién del Trabajo Fin de Grado 10,00 0

Presentacion y defensa del Trabajo Fin de Grado 25,00 0
TOTAL| 300,00

METODOLOGIA DOCENTE

El TFG deberéa ser elaborado de formaindividual por cada estudiante. El estudiante dispondra de tutorias
individuales. A través de ellas el tutor/tutores orientaran en la seleccion y enfoque del tema de trabajo,
manejo de la bibliografia, métodos de trabajo mas Utiles para la realizacion del proyecto y resolveran las
dudas que plantee el alumno y haran un seguimiento de su actividad. El seguimiento del TFG serealizara
acorde con los entregables que indique € tutor.

Latitularidad de los derechos de propiedad intelectual de los TFGs corresponden a estudiante que lo ha
realizado y a tutor, en coautoria, de acuerdo con las disposiciones de laley de propiedad intelectual de
1996 con modificaciones del 2003, en sus articulos 7 y 8.

El TFG apresentar por cada estudiante se gjustara alas "Normas de redaccion y presentacion del TFG™
.En caso de que € TFG implique larecogiday tratamiento de datos de carécter persona deberd acatar lo
estipulado en e “Protocolo parael cumplimiento de la normativa de proteccién de datos en larealizacion
de Précticas Externas y Trabajos Fin de Estudios”
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Ambos documentos se encuentran disponibles en la paginaweb del Grado apartado TFG
<https.//www.uv.es/uvweb/grado-nutricion-humana-di eteti ca/es/se-estudi a/trabaj o-final -grado/trabaj o-
fin-grado-nhd-1285933578470.html>.

El TFG se programara abordando |os objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) mas relacionados con
cada tematica.

El TFG podra esscribirse utilizando cualquiera de las lenguas oficiales de la Universitat de Vaeéenciao en
inglés.

EVALUACION

El alumnado tendra que manifestar su interés en participar en alguna de las convocatorias ofrecidas en €l
curso académico, al menos diez dias naturales antes de la fecha en que convoque la Comisién de
evaluacion, depositando através de la Sede electronica de la Universidad (ENTREU), un fichero pdf con
el contenido completo del TFG.

Ladefensadel TFG sera realizada por log/las estudiantes y sera publica. El estudiantado dispondra de
un maximo de 15 minutos para exponer su trabgjo y la Comision debatird con él/ella durante un
maximo de 15 minutos al respecto del trabajo.

Lacalificacion sera el resultado de la evaluacion de la Comision (70%) y del informe del tutor/a (30%).
L as rubricas de evaluacion tanto de la Comision como del informe del tutor se pueden consultar en la
paginaweb del Grado apartado TFG < https:.//www.uv.es/uvweb/grado-ciencia-tecnologia-
alimentos/es/se-estudia/trabaj o-final-grado/trabaj o-fin-grado-cta-1285933431575.html>.

Laevaluacion de la Comision tendra en consideracion: lacalidad cientifica, la claridad expositiva (tanto
escritacomo oral) y la capacidad de debate y defensa de la memoria. En caso de que la calificacion final
seainferior a5, la Comision emitira un breve informe explicando las causas de dicha calificacion para
gue el estudiante pueda mejorar la calidad del trabajo presentado si se somete a futuras evaluaciones.

Lacalificacion recogida en el informe del tutor/a se otorgaré en base al cumplimiento del alumno/aen la
asistenciaalastutoriasy la presentacion de |os entregables durante el periodo de elaboracion del TFG asi
como su implicacién y esfuerzo durante la realizacion del trabajo. El/La estudiante presentaré su trabajo
para su seguimiento por parte del tutor/a en |las sesiones presencialesy no presenciales.

El documento de valoracion del tutor firmado digitalmente y la rdbrica de evaluacion del tutor deberaremitirseala
Secretaria del Centro (mariam.gonzalez@uv.es) previamente ala defensa del trabajo.

REFERENCIAS
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Béasicas
- Reglament Treball Fi de Grau de la UV: ACGUV 299/2011
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