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RESUM

El Treball Fi de Grau (TFG) consisteix en e desenvolupament autonom per part de |'estudiant d'un
projecte, sotaladireccio d'un professor tutor, que podra contindre una part experimental si aixi ho
requereix el tema proposat. Larealitzacié del TFG té com afinalitat que I'estudiant siga capac d'integrar
els ensenyaments rebuts durant els estudis i assegurar 'adquisicié de les competéncies propies de la
titulacio.

La seleccid dels temes per part dels estudiants es fara seguint els criteris d'ordenacio de matriculade la
UV entre els candidats que complisquen els requisits especifics s escau, com esta aprovat en ACGUV
107/2017.
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CONEIXEMENTS PREVIS

Relacié amb altres assignatures de la mateixa titulacio

No heu especificat les restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

Altres tipus de requisits

Per poder matricular-se del Treball Fi de Grau, I'estudiant ha de tenir superats almenys 160 credits
ECTS entre basics i obligatoris.

Per a la presentacio del Treball Fi de Grau es requerira haver superat totes les assignatures (basiques,
obligatories i optatives), que integren el pla d'estudis.

COMPETENCIES (RD 1393/2007) // RESULTATS DE L'APRENENTATGE (RD
822/2021)

1103 - Grau C.Tecn.Aliments
- Capacitat d'organitzacio i de planificaci6.
- Saber aplicar al mén professional els coneixements adquirits al llarg dels estudis.

- Adquirir capacitat per transmetre idees, analitzar problemes amb esperit critic i ser capa¢ de
proposar solucions amb perspectives de génere.

- Desenvolupar habilitats de comunicacio en les relacions interpersonals i capacitat de treball en equip.
- Capacitat per a la presa de decisions.

- Contribuir al desenvolupament dels drets humans, dels principis democratics, dels principis d'igualtat
entre dones i homes, de solidaritat, de proteccioé del medi i de foment de la cultura de la pau, amb
perspectiva de génere.

- Coneixer, valorar i aplicar en I'ambit cientific i professional una perspectiva de génere.
- Destresa en la presentacio d'un treball oral o escrit.

- Saber presentar i defensar davant un tribunal universitari un projecte de final de grau, consistent en
un exercici d'integraci6 dels continguts formatius rebuts i les competéncies adquirides.

RESULTATS D'APRENENTATGE (RD 1393/2007) // SENSE CONTINGUT (RD

822/2021)

 Ser capag d'aplicar, en un treball cientific, els coneixements adquirits a llarg dels estudis.

» Ser capag de transmetre idees, analitzar problemes amb esperit critic i ser capag de proposar
solucions amb perspectives de genere

» Ser capag d'organitzar i planificar

* Ser capag d'establir comunicacio i treballar en equip

* Ser capag de prendre decisions
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» Ser capag reinterpretar, valorar i comunicar dades rellevants en les diferents vessants de I'activitat
professional.

* Ser capag d'elaborar unamemoria escrita

» Ser capag de presentar i defensar davant d'un Tribunal Universitari un Projecte de Fi de Grau

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. Treball fi de Grau: caracteristiques

El contingut del Treball fi de Grau s'incloura dins dels seguents tipus:

- Treballs experimentals relacionats amb la titulacié, que podran desenvolupar-se en els Departaments,
Laboratoris, centres de recerca i afins.

- Treballs de revisi6 i Recerca bibliografica centrats en diferents temes relacionats amb la titulacio.
-Treballs coordinats amb les practiques externes de la titulacié.

VOLUM DE TREBALL

ACTIVITAT Hores % Presencial

Treball final de grau/master 100

Realitzacio del Treball Fi de Grau 265,00 0

Seguiment i tutoritzacio del Treball Fi de Grau 10,00 0

Presentacio i defensa del Treball Fi de Grau 25,00 0
TOTAL 300,00

METODOLOGIA DOCENT

El TFG hade ser elaborat de maneraindividual per cada estudiant. Latitularitat dels drets de propietat
intel-lectual dels TFGs corresponen al'estudiant que I'harealitzat i al tutor, en coautoria, d'acord amb les
disposicions de lallei de propietat intel -lectual de 1996 amb modificacions del 2003, en els seus articles 7
i 8.

El seguiment del TFG esrealitzara d'acord amb €ls lliurables que indiqui €l tutor.

El TFG apresentar per cada estudiant sajustara ales "Normes de redaccié i presentacio del TFG"
disponibles en la paginaweb del centre (www.uv.es/farmacia).

En casque el TFG implique larecollidai tractament de dades de caracter persona haura d'acatar
I'estipulat en el “Protocol per al compliment de la normativa de proteccié de dades en larealitzacio de
Practiques Externesi Treballs Fi d'Estudis’ disponible en la paginaweb del centre (www.uv.es/farmacia).

El TFG es programara abordant els objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS) més rel acionats amb
cada tematica.
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El TFG podra estar escrit en qualsevol de lesllengles oficials de la Universitat 0 en anglés.

AVALUACIO

L'alumnat haura de manifestar el seu interés a participar en alguna de les convocatories oferides en el curs
academic, amenys deu dies naturals abans de la data en qué convoque la Comissio d'avaluacio,

depositant através de la Seu electronicade la Universitat (ENTREU), un fitxer pdf amb el contingut
complet del TFG.

Ladefensadel TFG serarealitzada per elg/les estudiantsi sera publica. L'estudiantat disposara d'un
maxim de 15 minuts per a exposar €l seu treball i la Comissié debatra amb ell/ella durant un maxim de 15
minuts referent al treball.

Laqualificacio sera el resultat de I'avaluacio de la Comissio (70%) i de l'informe del tutor/a (30%). Les
rubrigues d'avaluacié tant de la Comissio com de l'informe del tutor es poden consultar ala paginaweb
del Grau apartat TFG < https://www.uv.es/uvweb/grau-ciencia-tecnol ogia-aliments/ca/grau-ciencia-
tecnol ogia-aliments-1285933433639.html >

L'avaluacio tindra en consideraciO: la qualitat cientifica, la claredat expositiva (tant escritacom oral) i la
capacitat de debat i defensa de lamemoria. En cas que laqualificacio final sigui inferior a5, la Comissio
emetra un breu informe explicant les causes de la dita qualificacio perque I'estudiant pugui millorar la
qualitat del treball presentat si se sotmet a aval uacions futures.

Laqualificacio recollida al'informe del tutor/a satorgara sobre la base del compliment de I'alumne/a en
l'assistenciaales tutoriesi la presentacié dels lliurables durant €l periode d'elaboracio del TFG aixi com
lasevaimplicacio i esforc durant larealitzacié del treball . L'estudiant presentara el seu treball per al seu
seguiment per part del tutor/a ales sessions presencialsi no presencials. El document de valoracio del
tutor signat digitalment i la rdbrica davaluacio del tutor sha de remetre ala Secretaria del Centre
(maria.m.gonzalez@uv.es) préviament ala defensadel treball.

REFERENCIES

Basiques
- Reglament Treball Fi de Grau de la UV: ACGUYV 299/2011
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