n° DEPARTAMENTO AREA TEMA PROF. RESPONSABLE CARACTER
Optimizacion del proceso de secado de
1 alimentos mediante técnicas matematicas Francisco Javier Falcé Benavent
Analisi matematica Analisi matematica |avanzadas. francisco.j.falco@uv.es BBL
Farmacia, Tecnologia Nanovesiculas derivadas de subproductos
2 |Farmacéuticay vegetales. Estudio de su aplicabilidad y
Parasitologia Parasitologia funcionalidad en modelos in vitro Christian Miquel Sanchez Ldpez EXP
La pujada de I'lVA a les begudes ensucrades:
3 |Historia de la Ciéncia i Historia de la Discursos en el debat public a través la premsa |Carmel Ferragud Domingo
Documentacio Ciencia espanyola Carmel.ferragud@uv.es BBL
4 La evaporacién como operacion unitaria dentro
Ingenieria Quimica Ingenieria Quimica |de la industria alimentaria Laura Pastor Alcafiiz laura.pastor@uv.es|BBL
c Retos y oportunidades de la electrodialisis en la
Ingenieria Quimica Ingenieria Quimica |industria alimentaria Jordi Carrillo Abad Jordi.carrillo@uv.es [BBL
Evaluacion de compuestos funcionales
6 Nutricidn y naturales de interés en industria Giuseppe Meca de Caro
Medicina Preventiva Bromatologia agroalimentaria Giuseppe.meca@uv.es EXP
7 Nutricién y Fermentacion de subproductos Juan Manuel Quiles Beses
Medicina Preventiva Bromatologia agroalimentarios Para su revalorizacién Juan.quiles@uv.es EXP
Estudio de bacterias acido lacticas para su
8 Nutricidn y uso en la formulacion de bioestimulacion Carlos Luz Minguez
Medicina Preventiva Bromatologia para cultivos. Carlos.luz@uv.es EXP
9 Sintesis de sorbentes selectivos para la Maria Jesus Lerma Garcia
Quimica Analitica Quimica Analitica |determinacién de toxinas en alimentos (m.jesus.lerma@uv.es) EXP
10 Sociologia i Antropologia Alimentacié sostenible i societat digital: Maite Ojeda Mata
Social Antropologia Social [moviments agroecologics i ecosostenibles maria.t.ojeda@uv.es EXP
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