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NPA TEMA CARÁCTER PROF. RESPONSABLE DEPARTAMENTO ÁREA

RS09305

Carne cultivada en laboratorio: evaluación 
del impacto nutricional frente a la carne 
convencional

Bibliográfico Patricia Guillem Saiz 
patricia.guillem@uv.es

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Medicina 
Preventiva y Salud 

Pública
Oferta 25-26

KA09250

Transmisión oral de Trypanosoma cruzi: 
un problema en emergencia Bibliográfico M. Dolores Bargues 

Castelló
Farmacia, Tecn. Farma. y 

Parasitología Parasitología Oferta 25-26

ZA09239

Innovación en coloración alimentaria: El 
potencial de la fermentación con hongos 
filamentosos para la producción de 

Bibliográfico Mónica Gandía
Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Tecnología 
d'Aliments Oferta 25-26

EF09268

Impacto del consumo de edulcorantes 
sobre la microbiota intestinal humana: 
revisión de la literatura científica

Bibliográfico CRISTINA RIUS 
LEIVA/cristina.rius@uv.es

Historia de la Ciencia y 
Documentación Documentación Oferta 25-26

LO09251

Uso de ingredientes alimentarios 
procedentes de macroalgas en Europa: 
aplicaciones tradicionales y nuevas 

Bibliográfico Antonio Martínez Abad
Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Tecnología 
d'Aliments Oferta 25-26

TU10939

Redescubriendo sabores: estrategias 
nutricionales frente a la disgeusia en 
pacientes oncológicos

Bibliográfico Julio Madrigal Matute 
julio.madrigal@uv.es

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Medicina 
Preventiva y Salud 

Pública
Oferta 25-26

QR09592

Relación entre deficiencia de vitamina D y 
riesgo de enfermedades autoinmunes Bibliográfico

Maria Manuela del Mar 
Morales Suárez-Varela  

<maria.m.morales@uv.es>

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Medicina 
Preventiva y Salud 

Pública
Oferta 25-26

BB56713

Revisión bibliográfica de procesos 
empleados en la industria láctea Bibliográfico Pau San Valero                       

y Laura Pastor Ingeniería Química Ingeniería 
Química Oferta 25-26

GH09246

Tecnologías de encapsulación de 
compuestos bioactivos y optimización de 
su efectividad

Bibliográfico Guadalupe García Llatas 
(guadalupe.garcia@uv.es)

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Nutrició i 
Bromatologia Oferta 25-26

IE92384

Desarrollo y evaluación de bebidas 
funcionales deportivas: formulaciones 
innovadoras con compuestos bioactivos 

Bibliográfico M. José Esteve Mas
Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Nutrició i 
Bromatologia Oferta 25-26

AB63672

Efecto de los edulcorantes artificiales en la 
microbiota intestinal Bibliográfico Rubén Salvador 

Ruben.Salvador@uv.es Microbiología y Ecología Microbiología Oferta 25-26

EF12676

Presencia de acrilamida en alimentos 
procesados: revisión crítica de avances 
científicos y tecnológicos para mitigarla

Bibliográfico CRISTINA RIUS 
LEIVA/cristina.rius@uv.es

Historia de la Ciencia y 
Documentación Documentación Oferta 25-26



AO52104

Beneficios de los probióticos en la artritis 
reumatoide Bibliográfico

Juan Fco. Martinez Blanch. 
Juanfra5@uv.es /   

Eduardo Flores Ventura

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Medicina 
Preventiva y Salud 

Pública
Oferta 25-26

SJ61290

Compuestos bioactivos como 
conservantes naturales.

A convenir 
(Bibliográfico/ 
Experimental)

Cristina Juan García
Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Nutrició i 
Bromatologia Oferta 25-26

DA08211

Presencia de microplásticos en los 
alimentos. Revisión bibliográfica Bibliográfico CRISTINA RIUS 

LEIVA/cristina.rius@uv.es
Historia de la Ciencia y 

Documentación Documentación Oferta 25-26

OC60974

DISEÑO DE UN MODELO DE NEGOCIO 
MEDIANTE MÉTODO CANVAS. 
APLICACIÓN A LA EMPRESA 

Bibliográfico Manuel Méndez Martínez/ 
Manuel.mendez@uv.es Dirección de empresas Organización de 

empresas Oferta 25-26

AC09264
Seguridad alimentaria, el papel de la 
Ciencia y Tecnología Bibliográfico Ana C. Cuñat Romero / 

ana.cunat@uv.es Química Orgánica Química Orgánica Oferta 25-26

LU90563

Del desecho a la salud: Potencial 
antihipertensivo del hueso de aguacate Bibliográfico Julio Madrigal Matute 

julio.madrigal@uv.es

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Medicina 
Preventiva y Salud 

Pública
Oferta 25-26

LO09515

Hongos filamentosos en la 
biotransformación de residuos 
agroindustriales para la generación de 

Bibliográfico Mónica Gandía
Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Tecnología 
d'Aliments Oferta 25-26

OY12734

Utilización de nanoclústeres de oro como 
sensores de contaminantes en alimentos Experimental

Elena Zaballos García / 
elena.zaballos@uv.es  

Jorge Escorihuela Fuentes 
/  jorge.escorihuela@uv.es

Química Orgánica Química Orgánica

Oferta 25-26

AC09720

Desarrollo de un yogurt probiótico con una 
base de cereales A convenir Pedro V. Martínez

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Tecnología 
d'Aliments Oferta 25-26

TU09427

Hidrolizados proteicos de subproductos 
para obtención de ingredientes funcionales Bibliográfico

Juan Fco. Martinez Blanch. 
Juanfra5@uv.es /   

Eduardo Flores Ventura

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Medicina 
Preventiva y Salud 

Pública
Oferta 25-26

KI61162

Seguridad de los materiales empleados en 
la conservación de alimentos: una revisión 
bibliográfica

Bibliográfico CRISTINA RIUS 
LEIVA/cristina.rius@uv.es

Historia de la Ciencia y 
Documentación Documentación Oferta 25-26

RS11081

Comportamiento reológico de emulsiones 
alimentarias “clean label” como sustitutas 
de grasas convencionales

Experimental
María Jesús Hernández 
Lucas             y  María 

Espert Tortajada
Termodinámica /  IATA

Física Aplicada / 
Lab Propiedades 

Físicas y Oferta 25-26

IE61616

Aplicaciones actuales y futuras del uso de 
microalgas en la producción de alimentos 
saludables

Bibliográfico Juan Manuel Castagnini
Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Tecnología 
d'Aliments Oferta 25-26



OC92894

Retos de la Ciencia y Tecnología para una 
alimentación más sostenible Bibliográfico Ana C. Cuñat Romero / 

ana.cunat@uv.es Química Orgánica Química Orgánica Oferta 25-26

EF09292

Evaluación del riesgo alimentario por 
contaminantes en alimentos A convenir Cristina Juan García

Medicina Prevent. Salud 
Publ. C. Aliment. Toxicol. 

Med. Legal

Nutrició i 
Bromatologia Oferta 25-26

QJ12880

Revisió bibliogràfica de l'ús de 
l'electrodiàlisi en la indústria alimentària Bibliográfico Jordi Carrillo Abad Ingeniería Química Ingeniería 

Química Oferta 25-26

LU89051

Clarence Birdseye (1886-1956) y la 
congelación rápida: un antes y un después 
en la conservación de los alimentos

Bibliográfico
JUAN MARCOS BONET 

SAFONT/juan.bonet@uv.e
s

Historia de la Ciencia y 
Documentación

Historia de la 
Ciencia Oferta 25-26

UC92804
A concertar con el alumno Bibliográfico Teresa Lucena 

Teresa.Lucena@uv.es Microbiología y Ecología Microbiología Oferta 25-26

DA92115 A concertar con el alumno Bibliográfico Ayudante Dr. Próxima 
Incorporación Microbiología y Ecología Microbiología Oferta 25-26

DP72843
Dieta y envejecimiento Bibliográfico Salvador Mena Mollá Fisiología Fisiología Oferta 25-26

CO89018

Mejores Técnicas Disponibles para el 
tratamiento de los residuos generados en 
una industria de alimentos

Bibliográfico Rita Sánchez y Ramón 
Fernández Ingeniería Química Ingeniería 

Química Oferta 25-26

HC61183
Hongos en la industria agroalimentaria Bibliográfico Carmen Calvo Ochoa 

carmen.calvo@uv.es Biología Vegetal Fisiología Vegetal Oferta 25-26

EM61180

Subproductos de la vid mínimamente 
procesados. Aplicación en la fabricación 
de galletas

Experimental
Gil Ponce, José Vicente             
Teresa Sanz    / Ana 
Salvador     

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

LO12971

Biotecnología de microorganismos y 
bioconservantes Experimental Meca De Caro, Giuseppe

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Nutrición y 
Bromatología Autopropuesta 25-26

QQ91744

Evaluación de los efectos de metabolitos ba        Experimental Gil Ponce, José Vicente        
Christine Bäuerl 

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26



UV10940

Vitamina C en frutas y hortalizas: influencia  Bibliográfico García Llatas, Guadalupe                  
Barberá Saez, Reyes

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Nutrición y 
Bromatología Autopropuesta 25-26

NC89053

Envases activos alimentarios: 
microencapsulación de compuestos 
bioactivos

Experimental Higueras Contreras, Laura

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

QR09400

La algarroba como sustituto del cacao en 
la industria alimentaria Experimental Gamero LLuna, María 

Desamparados

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

CD09290

Estrategias de mitigación de micotoxinas 
mediante el uso de agentes de biocontrol. Experimental Vila Donat, Pilar

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Toxicología Autopropuesta 25-26

BC09937

Valorización de residuos de la industria 
agroalimentaria para aplicaciones 
alimentarias.

Experimental Martínez Abad, Antonio

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

RS10865

Redescubriendo el corcho: un biomaterial es      Experimental Higueras Contreras, Laura

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

ST09378

Del residuo al envasado: biopelículas 
activas para alimentos Experimental Higueras Contreras, Laura

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

QR10984

Microbiota de productos análogos de 
embutidos cárnicos y/o fermentaciones 
con microorganismos seleccionados

Experimental

Gil Ponce, José Vicente                
Teresa 
Fernandez/Carmeka 
Belloch

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

JF88833

Migración de contaminantes desde los 
materiales de envase a los alimentos y su 
contribución a la exposiición del 
consumidor a través de la dieta

Berrada Ramdani, Houda

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Toxicología Autopropuesta 25-26



BC09505

Análisis de la capacidad antioxidante total 
en recetas mediterráneas modernizadas Experimental Gandía Gómez, Mónica       /      

Antonio Cilla Tatay

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

NP09517

Determinación de contaminantes en 
psudocereales Experimental Berrada Ramdani, Houda               

Fuentes López, Cristina

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Toxicología Autopropuesta 25-26

MO12564

Estrategias biotecnológicas paa la 
bioconservación del pan Experimental Meca De Caro, Giuseppe

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Nutrición y 
Bromatología Autopropuesta 25-26

LU89027

Estudio de los edulcorantes presentes en 
distintos grupos de alimentos Bibliográfico Gamero LLuna, María 

Desamparados

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

UV28484
Parásitos humanos importados a través de 
los alimentos Bibliográfico Fuentes i Ferrer, Màrius Farmacia, Tecn. Farma. 

Y Parasitología Parasitología Autopropuesta 25-26

RS09401

Estudio in vitro de diferentes 
microorganismos que puedan ser 
empleados como agentes de biocontrol 
frente a hongos micotoxigenicos

Experimental
Gil Ponce, José Vicente                  
Ana R. Ballester/ Luis 
González

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

JF92745

Empleo de oleogeles como sustitutos de 
grasas en la Industria Alimentaria Bibliográfico Gamero LLuna, María 

Desamparados

Medicina Prevent. 
Sakud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 
Legal

Tecnología 
d'Aliments Autopropuesta 25-26

LU61067

Café, ¿con azúcar o edulcorante? La 
ciencia y tecnología al servicio de los 
edulcorantes

Bibliográfico Cuñat Romero, Ana 
Carmen Química Orgánica Química Orgánica Oferta 24-25

AB27432
Basidiomicetos en la industria 
alimentaria

Carmen 
Calvo Ochoa 
(carmen.calv
o@uv.es) Fisiología Vegetal Biología Vegetal Bibliográfico Oferta 24-25
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