
OFERTA TRABAJOS FIN DE GRADO EN CIENCIA Y TECNOLOGÍA DE LOS ALIMENTOS(Libres)
CURSO 2025-2026

nº DEPARTAMENTO ÁREA TEMA PROF. RESPONSABLE CARÁCTER HORARIO

1 Anàlisi matemàtica Análisi matemàtica
Modelado inteligente y optimización del secado 
de alimentos: un enfoque matemático para 
mejorar eficiencia y calidad

Francisco Javier Falcó 
Benavent Bibliográfico A convenir

2 Biología vegetal Edafología y 
Química Agrícola

El papel del algarrobo en la recuperación de los 
entornos agrarios. Análisis del potencial del fruto 
en la industria alimentaria.

Ester Carbó Valverde 
ester.carbo@uv.es Bibliográfico A convenir

3 Biología Vegetal Fisiología Vegetal Algas en la industria agroalimentaria Carmen Calvo Ochoa 
carmen.calvo@uv.es Bibliográfico A convenir

4
Farmacia, Tecn. 

Farma. y 
Parasitología

Parasitología Análisis de la presencia de larvas de Anisákidos 
en boquerón Màrius Fuentes i Ferrer Experimental A convenir

5 Filosofía Filosofía Moral, 
Política y Social

Deontología y ética de la Ciencia y Tecnología de 
los Alimentos

Marina García-Granero 
Gascó Bibliográfico A convenir

6 Historia de la Ciencia 
y Documentación Documentación

Seguridad de los materiales empleados en la 
conservación de alimentos: una revisión 
bibliográfica

CRISTINA RIUS 
LEIVA/cristina.rius@uv.es Bibliográfico A convenir

7
Medicina Prevent. 

Salud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 

Nutrició i 
Bromatologia

Detecció de micotoxines d’Alternaria en 
productes alimenticis derivats de la tomata

Lara Manyes i Font 
(Lara.manyes@uv.es) Experimental 1er semestre

8
Medicina Prevent. 

Salud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 

Toxicología/Nutrición 
y Bromatología

Evaluación de contaminantes químicos en frutos 
secos: micotoxinas y plaguicidas de interés 
prioritario

HOUDA BERRADA/YELKO 
RODRÍGUEZ Experimental 2º semestre

9
Medicina Prevent. 

Salud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 

Tecnología 
d'Aliments

Extracción de clorofilas de microalgas mediante 
técnicas innovadoras (Experimental) Juan Manuel Castagnini Experimental A convenir

10
Medicina Prevent. 

Salud Publ. C. 
Aliment. Toxicol. Med. 

Medicina Preventiva 
y Salud Pública Epidemiología de la hepatitis A

Juan Fco. Martinez Blanch. 
Juanfra5@uv.es /   

Eduardo Flores Ventura
Bibliográfico A convenir



11 Química Inorgánica Química Inorgánica Nanomateriales y sensores de aplicación en el 
sector agroalimentario.

José Vicente Ros Lis  
J.Vicente.Ros@uv.es A convenir

Si fuera 
experimental 

horario de 
12 Química Orgánica Química Orgánica Bioplastics from biomass for sustainable food 

packaging
Salah-Eddine Stiriba Lakani 

/ stiriba@uv.es
Biblio-

Experimental A convenir

13 Sociologia i 
Antropologia Social Antropologia Social Percepció i narratives sobre els nous aliments a 

les xarxes socials Maite Ojeda-Mata Experimental A convenir

14 Sociologia i 
Antropologia Social Antropologia Social Alimentació i cultura pendent Experimental A convenir

15 Química Analítica Química Analítica Desarrollo de sensores para la determinación de 
compuestos alergénicos en alimentos

Ernesto Francisco Simó 
Alfonso Experimental 2º semestre 

(mañanas)
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