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30/09/2021 

Presentación del Máster (Salón de Grados) 
Dra. Guillermina Font (UV)  

Salón 
de 

Grados 

Director/a Departamento (UV) 
Conferencia inaugural: “Profesionales de calidad en el 
sector agroalimentario” Dra. Teresa Cercós Fortea (Importaco S.L.) 

Presentación Prácticas en Empresa ADEIT  

    

05/10/2021 Metodologías de evaluación del riesgo Dr. Vicente Calderón (AECOSAN) 
AF-14B 

Bibliografía y gestión  Lara Manyes i Font (UV) 
       

07/10/2021 
Calidad de las aguas de consumo. Dr. Pedro Martí (GV) 

AF-14B 
Bibliografía y gestión Laura Escrivá Llorens (UV) 

      

14/10/2021 Gestión de riesgos en seguridad alimentaria Dr. Antonio Martínez (IATA) AF-14B 

      

19/10/2021 Certificación de Sistemas de Calidad y Seguridad 
Alimentaria Dª Lidia Gil (Bureau Veritas) AF-14B 

      
21/10/2021 Calidad en el sector agroalimentario Dª Lidia Gil (Bureau Veritas) AF-14B 
      

26/10/2021 
Gestión de calidad en la empresa alimentaria   Dra. Isabel Barbero (Font Salem) 

AF-14B 
Auditorias en la gestión de la inocuidad alimentaria Dra. Cristina Juan (UV) 

      

28/10/2021 
Orientación laboral en el ámbito de la Calidad y la 
Seguridad Dª Isabel Gosálvez (UV empleo) 

AF-14B 
Legislación Alimentaria                                                                       Dra. Lara Manyes (UV) 

      
 
02/11/2021 Estadística y Seguridad Alimentaria. Dr. Manuel Lozano (UV) AI3 

    
04/11/2021 Normativa y características del etiquetado Dra. Reyes Barbera (UV)  AF-14B 
      
09/11/2021 Antropometría y Cineantropometría Dr. Juan Carlos Moltó (UV) AF-14B 

    

11/11/2021 Validación de métodos analíticos y aplicación a la 
evaluación de la calidad de los alimentos (1) Dra. Amparo Alegría (UV) AF-14B 

      

16/11/2021 Calidad Proteica Dr. Juan Carlos Moltó (UV) AI-12 

      

18/11/2021 
Validación de métodos analíticos y aplicación a la 
evaluación de la calidad de los alimentos (2) Dra. Amparo Alegría (UV) 

AF-14B 
Programas de Seguridad Alimentaria Dr. Miguel Gamón (GV) 

      

23/11/2021 Biodisponibilidad y efectos biológicos de componentes 
bioactivos en los alimentos. Técnicas in vitro Dra. Reyes Barbera (UV) AF-14B 

    

25/11/2021 

Examen de temas de Calidad 
Dra. Guadalupe García (UV) 

AF-14B 
Esteroles vegetales: seguridad, biotecnología y 
biodisponibilidad. 
Antioxidantes en alimentos: evidencia de su 
bioactividad. Dr. Antonio Cilla (UV) 
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30/11/2021 Estilización de menús en alimentación colectiva Dra. Ana Frígola (UV) AF-14B 
      

02/12/2021 Relación microbiota /huésped Dr. Gaspar Pérez (IATA) AF-14B 
Nutrigenómica y Nutrigénetica Dra. Dolores Corella (UV) 

    

09/12/2021 
Viticultura y vinificación en la denominación de origen Dra. Paola Tedeschi (U. Ferrara) AF-12 
Actividad funcional de polifenoles presentes en 
alimentos Dra. Patricia Roig (UV) AF14B 

       
14/12/2021 Estrategias para la valoración de la dieta Dr. Joan Quiles (GV) AF-14B 
      

16/12/2021 Alimentos tradicionales y nuevos alimentos: Carnes y 
derivados con perfiles más saludables. Dra. Ana Frígola (UV) AF-14B 

      

21/12/2021 Valorización de subproductos/residuos de alimentos. Dra. M.ª José Esteve (UV) AF-14B 

      
23/12/2021 

 
Modelos biológicos in vivo para la evaluación de 
ingredientes funcionales Dr. José Vicente Gil (UV) AF-14B 

      
11/01/2022 Examen de Nutrición y Bromatología   

AF-14B  Productos cárnicos españoles y su problemática 
actual. Desarrollo del aroma y sabor en los productos 
cárnicos. 

Dra. Mónica Flores (IATA) 

    

13/01/2022 

Impacto de las levaduras en el aroma de los productos 
fermentados Dra. Amparo Gamero (UV) 

AF-14B 
Calidad y aroma de la carne Dr. Miguel Ángel Sentandreu (IATA) 

      
 
18/01/2022 

Aplicación de la Reología en la reformulación de 
alimentos. Dra. Teresa Sanz (IATA) AF-14B 

      

20/01/2022 Necesidades biotecnológicas de la industria enológica: 
mejora de microorganismos. Dr. José Manuel Guillamón (IATA) AF-14B 

    
25/01/2022 

 
Aproximaciones inmunoanalíticas a la seguridad 
alimentaria Dr. Antonio Abad (IATA) AF-14B 

    

27/01/2022 
Estrategias en el análisis sensorial de los alimentos.  Dra. Ana Salvador (IATA) 

AF-14B Técnicas de conservación de alimentos Dr. Francisco Barba (UV) 
      

01/02/2021 Exposición de trabajos Dr. Yelko Rodríguez/ Dra. Mónica Gandía  AF12 

    
03/02/2022 Exposición de trabajos Dra. Josefa Tolosa / Dr. Carlos Luz AF12 

    
08/02/2022 Exposición de trabajos Dra. Patricia Roig/ Dra. Lara Manyes AF12 

      
10/02/2022 Exposición de trabajos Dr. Juan Manuel Quiles / Dra. Laura Escrivá AF12 

      

15/02/2022 

Envases activos para el aumento de la vida util de 
productos láctesos Dr. Giuseppe Meca (UV)   

AF-14B 
Envases activos para el aumento de la vida util de 
productos panarios Dr. Juan Manuel Quiles (UV) 
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17/02/2022 

Caracterización de los hongos productores e 
identificadores de genes implicados en la producción 
de la Ocratoxina. 

Dr. Pedro Martínez Culebras (UV) 
AF-14B 

Bioestimulantes y agentes de control naturales. Dr. Carlos Luz (UV) 
      

22/02/2022 

Molienda seca y húmeda de cereales y pseudocereales. 
Obtención de harinas, almidones y aislados proteicos con 
nuevas características nutricionales, funcionales y tecno-
funcionales. 

Dra. Claudia Mónica Haros (IATA) AF-14B 

      

24/02/2022 
     Nuevas aproximaciones a la conservación y mejora 
de la calidad de frutos. Dr. Lorenzo Zacarías (IATA) 

AF-14B 
 Dr. Luis González (IATA) 

      

01/03/2022 

Proteínas y péptidos antifúngicos con aplicación en 
agroalimentación Dra. Paloma Manzanares (IATA) 

AF-14B 
Biofactorías fúngicas para producir enzimas y 
metábolitos de interés en alimentación Dra. Mónica Gandía (UV) 

      

03/03/2022 
Potencial patógeno de levaduras de uso alimentario. 
 

Dra. Mª Teresa Fernández (IATA)  
 AF-14B 

Levaduras y deterioro de alimentos Dr. Lucas del Castillo (UV) AI-11 
    

08/03/2022 
 

Estudio integral de la reformulación de alimentos con 
mejor perfil nutricional. Dra. Ana Salvador (IATA) 

AF-14B 
Espectrometría de masas en el análisis de alimentos Dr. Enrique Sentandreu (IATA) 

      

10/03/2022 Levaduras de panadería: nuevos retos para un clásico 
de la biotecnología. Dra. Francisca Randez (IATA)  AF-14B 

      
15/03/2022 Respuestas al estrés de bacterias lácticas. Dr. Manuel Zúñiga (IATA)   AF-14B 

    

22/03/2022  Procesos específicos de envasado de alimentos. 
Exigencias de los alimentos con respecto al envase (1) Dr. Rafael Gavara (IATA) AF-14B 

    

24/03/2022 Procesos específicos de envasado de alimentos. 
Exigencias de los alimentos con respecto al envase (2) Dr. Rafael Gavara (IATA) AF-14B 

    

29/03/2022 
 JORNADAS DE FORMACIÓN EN TOXICOLOGÍA 

Dra. Rosario Moyano (Univ. Córdoba) 
Salón 
de 
Grados 

Exposición de comunicaciones 
 

    
31/03/22 Biotecnología de bacterias lácticas. Dr. Vicente Monedero (IATA) AF-14B 

      

05/04/2022 

Estrategias para la obtención de alimentos derivados 
de cereales sostenibles y saludables Dra. Cristina Molina (IATA) 

AF-14B 
Levaduras presentes en alimentos, nuevos patógenos 
emergentes Dra. Amparo Querol (IATA) 

      

07/04/2022 

Examen de Tecnología y Biotecnología de los 
Alimentos.  

AF-14B 
La PCR como técnica de detección e identificación de 
microorganismos patógenos en alimentos. Dra. Rosa Aznar (UV) 

    
12/04/2022 Omicas en Calidad y Seguridad Alimentaria Dra. Lara Manyes (UV) AF-14B 
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26/04/2022 
Importancia de la detección de virus en alimentos Dra. Gloria Sánchez (IATA) 

AF-14B 
Evaluación del riesgo de exposición a plaguicidas Dra. Houda Berrada (UV) 

      
28/04/2022 Compuestos estrogénicos. Dra. Laura Escrivá (UV) AF-14B 

    

03/05/2022 Riesgos toxicológicos de los complementos 
alimenticios Dra. Ana Cameán  (U. Sevilla)  

AF-14B 
      

05/05/2022 Evaluación de riesgos de micotoxinas Dra. Josefa Tolosa (UV) AF-14B 
      

10/05/2022 Evaluación de la toxicidad. Dra. Emilia Ferrer (UV) 
AF-14B 

Efectos tóxicos de metales Dr. Fernando Gil (U. Granada) 
    

12/05/2022 
 Evaluación de riesgos microbiológicos Dra. Pilar Conchello (U. Zaragoza) AF-14B 

      

17/05/2022 
Métodos alternativos. Ensayos in vitro. Mª José Ruiz Leal (UV) 

AF-14B Aplicaciones de la citometría de flujo a la seguridad 
alimentaria Dra. Ana Juan (UV) 

      
19/05/2022 Estudios de dieta total. Dr. Silvia Marín (GV) AF-14B 

    
24/05/2022 Estudios de biomonitorización Dra. Clara Coscollá  (GV) AF-14B 

    
26/05/2022 Contaminación por metales. Dra. Dinoraz Veléz (IATA) AF-14B 

      
31/05/2022 Residuos de medicamentos veterinarios. Lda. Carmen Igualada (UV) AF-14B 

      

02/06/2022 Riesgos de exposición a contaminantes orgánicos 
persistentes Dr. Yelko Rodríguez (UV) AF-14B 

    
07/06/2022 Alérgenos alimentarios Dra. Mónica Fernández-Franzón (UV) AF-14B 

      

09/06/2022 Técnicas y muestras biológicas de interés toxicológico 
en seguridad alimentaria Dra. Ana Bermejo (Univ. Santiago de Compostela) AF-14B 

      
14/06/2022 Examen de Seguridad Alimentaria  AF-14B 

       
 


