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Grupo de Calidad y Seguridad Alimentaria: deteccion
de patégenos por PCR

La tecnologia de la PCR constituye una buena alternativa por su especificidad, sensibilidad,
ESTRUCTURA DE I+D rapidez y fiabilidad de los resultados para la deteccion de bacterias patégenas en alimentos
El grupo centra su investigacion en torno a la mejora de la seguridad y calidad
Ambito tematico microbiologica y funcional de los alimentos. En el primer campo investiga sobre el
desarrollo de métodos rapidos, basados en PCR, para la identificacion, deteccion y
cuantificacion de bacterias patégenas y virus entéricos y su adaptacion al analisis rutinario
* Biologia molecular en seguridad de alimentos. En el segundo campo se aborda la caracterizacién taxonémica y
Alimentaria biotecnoldgica de bacterias lacticas procedentes de alimentos, con especial atencion a la
o G S p!rc.)d.uccic')n de .exopollisacéridos y su aplicaciéon en alimentos funcionales. EI grupo gsté
) _ dirigido por la investigadora Rosa Aznar Novella del departamento de Microbiologia y
Alimentaria Ecologia de la Universitat de Valéncia.

e Seguridad microbiolégica

Lineas de Investigacion:

Colaboracién . e ) .
— Desarrollo de métodos rapidos basados en "PCR a tiempo real" para la deteccion

cuantitativa de patégenos de interés en alimentos (bacterias y virus entéricos), asi
e Asesoramiento y consultoria como de las formas viables/infecciosas.Validacién de los procedimientos de PCR
para deteccion de patégenos en diferentes matrices alimentarias y su adaptacion al
andlisis rutinario de alimentos.

e Proyectos en colaboracion

e Proyectos de I+D bajo demanda
e Formacion especializada

Evaluacién de la eficacia de distintos procesos aplicados
en la industria alimentaria (ej. Altas presiones, envases
activos, ultrasonidos, etc.) para la eliminacion de patégenos
(virus y bacterias).

Caracterizacion de nuevas estirpes de bacterias lacticas:
Identificacion y tipificacién por técnicas moleculares basadas
en PCR.

— Estudio del potencial biotecnolégico de
bacterias lacticas aisladas de productos
fermentados, con especial atencion a las
productoras de exopolisacaridos y su aplicacion en
alimentos funcionales.

Campos de Aplicacion:

— Industria alimentaria: Garantizar al
consumidor la Seguridad y la Calidad
Alimentaria y nuevos Alimentos
Funcionales.

Servicios a empresas y otras entidades:
Asesoramiento técnico y consultoria sobre:

— Analisis de microorganismos patdgenos en productos alimentarios mediante técnicas
de PCR

Deteccion y cuantificacion de patdégenos (bacterias, hongos, virus) y alterantes (BAL)
O | Q oficina de transferéncia en alimentos
de resultats d'investigacio

Avda. Blasco Ibafiez, 13 Formacion:

46010 Valencia (Espafia) Formacion especializada y a medida para entidades que necesiten de ello en :
Tel. +34 96 3864044

otri@uv.es — Aplicacion de la PCR para la deteccion e identificacion de bacterias patégenas en
WWW.uv.es/otri alimentos.
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Informacién adicional

OTRA INFORMACION DE INTERES

El grupo de investigacion de Calidad y Seguridad Alimentaria: deteccion de patégenos por
PCR ha participado en diversos proyectos de investigacion competitivos, nacionales e
internacionales, siendo los puntos comunes la deteccion automatizada de bacterias
patégenas en alimentos mediante PCR a tiempo

real.

La actividad investigadora del grupo ha dado como
resultado la publicaciéon de numerosos articulos en revistas internacionales de alto indice
de impacto, como International Journal of Food Microbiology, Food Microbiology,
Systematic and Applied Microbiology y Food Control.

Contacto:

Grupo de investigacion de Calidad y Seguridad Alimentaria: deteccion de patégenos por PCR
Departamento de Microbiologia Ecologia.

Universitat de Valéncia.
Dra. Rosa Aznar Novella

Tel: (+34) 9635 43105
E-mail: rosa.aznar@uv.es
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