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Titulacié Materia Caracter
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Humana i Dietética Dietatica

COORDINACIO

GARCIA-GRANERO GASCO MARINA
CODINA FELIP MARIA JOSE

TERRONES RODRIGUEZ ANTONIO LUIS

Aquesta assignatura vol contribuir al coneixement de la legislacié alimentaria i a la presa de consciéncia
professional. Dita consciéncia es manifesta en un comportament social responsable al voltant dels deures
especifics de la professié que s'exercis. Especificament vol col-laborar en la formacié de nutricionistes y
professionals de I'alimentacié en el marc d'una ciutadania integral.

L'objectiu principal de la assignatura és conéixer tant els aspectes generals com els temes especifics de
legislacié alimentaria i reflexionar al voltant de la manera de construir una societat més ética mitjangant la
formacié de ciutadans més conscients de les seues tasques civiques, i professionals més eticament
compromesos amb els fins i els valors de la seua professio. |, des d'eixe plantejament, analitzar qliestions
concretes de deontologia i legislacié alimentaria.

33966 Legislacié alimentaria i deontologia



Guia Docent

33966 Legislacio alimentaria i deontologia

S'estudiaran els principis étics de les professions relacionades amb la nutrici6 humana, la dietética, i la
ciéncia i tecnologia dels aliments i, a partir de casos i situacions concretes, promoure la reflexié sobre com
desenvolupar una practica professional correcta i ética.

CONEIXEMENTS PREVIS

RELACIO AMB ALTRES ASSIGNATURES DE LA MATEIXA TITULACIO

No s'ha especificat restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

ALTRES TIPUS DE REQUISITS

Sense requisits.

COMPETENCIES / RESULTATS D' APRENENTATGE

1205 - Grau Nutr.Hum.Diet.

Capacitat de reunir i d'interpretar dades rellevants per emetre judicis que incloguen una reflexié sobre
temes rellevants d'indole social, cientifica o ética.

Capacitat per obtenir, processar i interpretar dades i informacié rellevants en I'ambit de I'alimentacié i la
nutricié humana, fent Us de les tecnologies de la informacié i la comunicacio.

Capacitat per transmetre informacio, idees, problemes i solucions dins I'ambit de I'eética i la deontologia
professional i a un public tant especialitzat com no especialitzat.

Coneixer els limits legals i etics de la practica professional.
Conocer los limites legales y éticos de la practica dietética.

Desenvolupar la professié amb respecte envers altres professionals de la salut, adquirint habilitats per
treballar en equip.

Reconéixer i respectar alldo que és diferent i plural.

Reconeixer les propies limitacions i la necessitat de mantenir i d'actualitzar la competéncia professional.
Saber aplicar els elements essencials de la professié del dietista nutricionista al mén professional, d'acord
amb els drets humans i els principis democratics, d'igualtat entre dones i homes, de solidaritat, de
protecci6 del medi i de foment de la cultura de la pau.

Ser capag d'assumir compromisos socials i etics.

Ser capag d'organitzar i de planificar els temps de treball.

Tenir capacitat d'analitzar, sintetitzar i interpretar dades rellevants d'indole cultural, social, politica, etica o
cientifica i d'emetre'n judicis reflexius.
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DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

1. I. LEGISLACIO

. Nocions de Dret i Dret alimentari

. El marc internacional i espanyol del dret alimentari.

. Els principis de la legislaci6 alimentaria.

. El dret de la nutricio

. Proteccio penal i politica en matéria de seguretat alimentaria.

. Principals tecniques administratives d'intervencié en materia de seguretat.
. Informacié al consumidor.

Noobh~howN =

2. 1l. DEONTOLOGIA

8. La deontologia i el seu significat.
9. Codi deontologic de la professioé del dietista-nutricionista.

3. 1ll. ETICA DE LA NUTRICIO

10. Per que l'etica?

11. Etiques aplicades.

12. Etiques aplicades i alimentaci6 (1)

13. Etiques aplicades i alimentacié (1)

14. Etica aplicada a la nutricié (1). Nutricié clinica

15. Etica aplicada a la Nutrici6 (II). Investigacié

16. Etica dels mitjans de comunicacié i publicitat d'alimentaria.
17. Etica de I'empresa d'alimentacié.

VOLUM DE TREBALL (HORES)

ACTIVITATS PRESENCIALS
Activitat Hores
Tutories 2,00
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Teoria 38,00
Seminari 2,00
Total hores 42,00

ACTIVITATS NO PRESENCIALS

Activitat Hores
Assisténcia a altres activitats 6,00
Elaboracio de treballs individuals o en grup 0,00
Estudi i treball autonom 0,00
Preparacio de classes 61,50
Preparacioé d'activitats d'avaluacié 0,00
Resolucié de casos practics 0,00

Total hores 67,50

METODOLOGIA DOCENT

1.- Teoria (3,52 ECTS, 88 hores): Llic6 magistral destinada que l'estudiant obtinga els coneixements
basics. Competéncies 1-14.

-Presencial: 38 hores.

-Preparacid i estudi: 50 hores.

2.- Practiques d'aula (0,54 ECTS, 13,5 hores): Seminaris, problemes. Competéncies 1-14.
-Presencial: 2 hores.
-Preparacio i estudi: 11,5 hores.

Els seminaris coordinats es realitzaran al voltant de temes facilitats pel professor seguint la normativa de
seminaris coordinats disponible a la web del Grau. En el cas del Doble Grau (Farmacia i NHD), els seminaris
no seran coordinats. L;elaboracié del seminari estara supervisada mitjangant tutories, que estaran
acordades entre el professor i els estudiants.

3.- Tutories (0,32 ECTS, 8 hores): Resolucié de dubtes de forma personalitzada i en equip. Competéncies
1-14.
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-Presencial: 2 hores.

-Preparacid i estudi: 6 hores.

4.- Realitzacié d'examens (0,12 ECTS, 3 hores):

-Presencial: 3 hores.

TOTAL:
-Presencial: 45 hores.

-No presencial: 67,5 hores.

AVALUACIO

1. Part teorica: realitzacié d'una prova escrita per a garantir el coneixement i comprensio dels continguts
teorics establerts per a la matéria. Aquest apartat contribuira a la nota final amb un percentatge de 70%.

2. Part practica: realitzacié d'activitats sobre diversos temes actuals relacionats amb la nutricié. Aquest
apartat contribuira a la nota final amb un percentatge de 20%.

3. Seminari coordinat amb un percentatge de 10%. En la valoracié de seminaris es tindra en compte el
treball escrit, exposicid, defensa i activitats proposades segons la normativa de seminaris coordinats del
grau disponible en la web del Grau. Se valorara el nivell de comprensié dels continguts aixi com les
habilitats per a la seva exposicid i discussio.

4.- L'assistencia a les classes practiques, tutories reglades i seminaris coordinats és obligatoria en la
primera matricula. Els repetidors (segona matricula) no tindran obligacié d'assistir, perd hauran de parlar
amb el professor per determinar la conservacio de les notes anteriors d;aquest apartat.

5. Per a poder sumar la part practica sera necessari obtenir un minim de 3,5 (sobre 7) en la prova escrita.
6. Per a la segona convocatoria es mantenen les notes de la part practica.

Alternativament, els professors tenen la prerrogativa d'optar per avaluar l'aprenentatge de coneixements,
destreses i habilitats en forma d'avaluacié continua al llarg del curs. El professor indicara la forma
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d'avaluacié triada (final o continua) a linici del curs i s'aplicara a tot el grup. Amb els mateixos
percentatges ja assenyalats, I'opcié d'avaluacié continua considerara els seglients parametres avaluables:

a) La realitzacié d'informes individuals i/o col-lectius relacionats amb el treball del curs i les activitats a
l'aula. En ells es valorara l'adquisicié de destreses, el coneixement de conceptes basics i la capacitat de
raonament étic.

b) Una prova escrita que avaluara el grau de coneixement general de conceptes teorics i qiestions
juridiques, deontologiques i etiques.

c¢) S'avaluara l'actitud dels alumnes en tutories individuals i col-lectives, classes practiques, seminaris i
debats a l'aula.

La copia o plagi manifest de qualsevol tasca de l'avaluacié suposara la impossibilitat de superar
l'assignatura, sotmetent-se seguidament als procediments disciplinaris oportuns. S'ha de tenir en compte
que, d'acord amb l'article 13. d) de I'Estatut de I'Estudiant Universitari (RD 1791/2010, de 30 de desembre),
és deure de l'estudiant abstenir-se en la utilitzacié o cooperacié en procediments fraudulents en les proves
d'avaluacio, en els treballs que es realitzen o en documents oficials de la universitat.

Davant practiques fraudulentes es procedira segons allo establert pel "Protocol d'actuacié davant
practiques fraudulentes a la Universitat de Valéncia"(ACGUV 123/2020): https://www.uv.
es/sgeneral/Protocols/C83.pdf

Les activitats d'avaluacié continua, que en aquesta assignatura consta que son practiques, tutories i
seminaris, s6n d'ASSISTENCIA OBLIGATORIA i, per tant, NO RECUPERABLES, d'acord amb el que
s'estableix en l'article 6.5 del Reglament d'Avaluacié i Qualificacié de la UV per a titols de Grau i Master. En
cas que, per causa justificada, no es puga assistir a alguna d'aquestes activitats, haura de comunicar-se
amb l'antelacié suficient. D'aquesta manera, el responsable de l'assignatura podra assignar a I'estudiant
una sessi6 en un altre grup.
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