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Resumen descriptivo de la asignatura

La asignatura Andlisis Quimico es una materia obligatoria que se imparte en el segundo curso del titulo de
Graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos durante el primer cuatrimestre. En el Plan de Estudios
consta de un total de 6 créditos ECTS.

Con esta asignatura se pretende, esencialmente, que el/la estudiante aprenda analisis quimico e
instrumental, y establezca las bases necesarias para entender el fundamento de todas las etapas que
constituyen el procedimiento analitico para poder aplicarlo correctamente.

Su estudio se justifica por la necesidad que el futuro Graduado tiene de adquirir conocimientos, tanto|
tedricos como practicos, relativos al muestreo, preparacion de muestras, y a las posibilidades analiticas
de las técnicas clasicas e instrumentales del analisis quimico. En esta asignatura se hace uso de algunos
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conceptos previamente adquiridos en Matematicas, Fisica y Quimica, que constituyen una base clave para
el desarrollo normal de la asignatura.

Esta asignatura proporcionara al futuro Graduado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos las
habilidades necesarias para su formacion integral, lo que le permitird afrontar con éxito un posible
problema analitico que se le pudiera presentar en su futuro laboral.

laboral.

CONOCIMIENTOS PREVIOS

RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS DE LA MISMA TITULACION

No se han especificado restricciones de matricula con otras asignaturas del plan de estudios.

OTROS TIPOS DE REQUISITOS

Se presupone que los alumnos conocen y utilizan, de manera basica pero clara, los conceptos que se

imparten en el ultimo curso de Quimica de Bachillerato. Ademas, es conveniente que los alumnos que se
matriculen de esta asignatura tengan conocimientos basicos de Matematicas y Fisica.

COMPETENCIAS / RESULTADOS DE APRENDIZAJE

1103 - Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos
Capacidad para transmitir ideas, analizar problemas y

resolverlos con espiritu critico, adquiriendo habilidades de

trabajo en equipo y asumiendo el liderazgo cuando sea

apropiado.

Desarrollar analisis higiénico-sanitarios relacionados con los alimentos.
Disefiar, aplicar y evaluar reactivos, métodos y técnicas analiticas.
Saber interpretar, valorar y comunicar datos relevantes en

las distintas vertientes de la actividad profesional, haciendo uso de las tecnologias de la informacion y la
comunicacion.
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DESCRIPCION DE CONTENIDOS

1. Introduccidén y terminologia

Concepto. Tipos y niveles de informacion. Etapas del proceso analitico. Clasificacion de las técnicas
analiticas.

2. Evaluacion de datos analiticos

Tipos de errores en Analisis Quimico. Evaluacién de datos analiticos. Presentacién de resultados. Rechazo
de resultados anémalos. Criterios de calidad de un método analitico.

3. CALIBRACION Y CARACTERISTICAS ANALITICAS

Calibracion lineal. Caracteristicas analiticas: Sensibilidad, limites de deteccion y cuantificacion e intervalo
dinamico. Método de adicién estandar. Método del patrén interno.

4. TOMA, CONSERVACION Y PREPARACION DE LA MUESTRA

Importancia de los procesos de toma y tratamientos de la muestra. Muestreo. Tratamientos previos de la
muestra. Disolucion de muestras soélidas. Técnicas de extraccion.

5. ANALISIS VOLUMETRICO

Introduccion a los métodos volumétricos. Volumetrias acido-base. Volumetrias de formacién de
complejos. Volumetrias de precipitacion. Volumetrias redox. Aplicaciones al analisis de alimentos.
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6. ANALISIS GRAVIMETRICO

Fundamento de los métodos gravimétricos. Mecanismos de la precipitacién. Operaciones basicas del
analisis gravimético. Cdlculos. Aplicaciones al analisis de alimentos

7. ANALISIS ELECTROQUIMICO

Celdas electroquimicas. Potenciales de electrodo. Potenciometria. Instrumentacion. Metodologia analitica.
Caracteristicas analiticas significativas. Aplicaciones al andlisis de alimentos.

8. METODOS ESPECTROSCOPICOS DE ANALISIS

Técnicas espectroscopicas moleculares. Técnicas espectroscdpicas atdmicas. Fundamentos.
Instrumentacién. Metodologia analitica. Caracteristicas analiticas significativas. Aplicaciones al analisis de
alimentos.

9. METODOS CROMATOGRAFICOS DE ANALISIS

Concepto y clasificacion de las técnicas cromatograficas. Parametros fundamentales en cromatografia.
Cromatografia de gases. Cromatografia de liquidos. Instrumentacion. Metodologia analitica. Aplicaciones
al anélisis de alimentos.

10. Practicas

1. Determinacién de la acidez total de un vinagre comercial

2. Determinacion de la dureza total de una muestra de agua

3. Determinacion espectrofotométrica de nitritos en aguas

4. Determinacion de aditivos en alimentos mediante cromatografia liquida
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VOLUMEN DE TRABAJO (HORAS)

ACTIVIDADES PRESENCIALES
Actividad Horas
Tutorias 2,00
Teoria 38,00
Seminario 2,00
Laboratorio 15,00
Total horas 57,00
ACTIVIDADES NO PRESENCIALES
Actividad Horas
Asistencia a otras actividades 0,00
Elaboracion de trabajos individuales o en grupo 14,00
Estudio y trabajo autbnomo 53,00
Preparacion de clases 13,00
Preparacion de actividades de evaluacion 10,00
Resolucién de casos practicos 0,00
Total horas 90,00

METODOLOGIA DOCENTE

El desarrollo de la asignatura se estructura en torno a las siguientes actividades: las clases de teoria, los
talleres, los seminarios coordinados, las sesiones de tutorias y las clases practicas de laboratorio.

Clases de teoria. Se imparten siguiendo la metodologia didactica de leccién magistral participativa. En
estas clases se ofrece una visidn global del tema, y se plantean a los estudiantes cuestiones y pequefias
actividades para resolver en el aula.

Talleres. A lo largo del cuatrimestre las clases de teoria se combinan con talleres dedicados a profundizar
sobre distintos aspectos de la asignatura. Se proporcionan los materiales necesarios y se proponen una
serie de actividades para favorecer el aprendizaje.

Seminarios coordinados. Se realizaran seminarios coordinados sobre temas facilitados por la profesora
segun la normativa de seminarios coordinados indicada en la web de la Facultad. La elaboracién del
seminario sera supervisada mediante tutorias, que seran acordadas entre la profesora y los estudiantes.
Los seminarios se presentaran por escrito y seran expuestos por los estudiantes. Tras la exposicion oral se
abrird un turno de intervencion del resto de los estudiantes, moderado por la profesora.

Tutorias. En ellas, se orienta al alumno sobre todos los elementos que conforman el proceso de
aprendizaje, tanto en lo que se refiere a planteamientos de caracter global como a cuestiones concretas.
Asi mismo, los alumnos entregaran resueltos problemas y cuestiones propuestos por la profesora y
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expondran en la pizarra una seleccién de los mismos.

Clases de laboratorio. La asignatura se ve reforzada con clases practicas que se desarrollan en el
laboratorio, donde el alumno adquiere la destreza necesaria para la aplicacion de los conocimientos
tedricos desarrollados. Para el apoyo a la docencia practica se le suministra al alumno un cuadernillo con
los protocolos de las practicas que van a realizar. En el protocolo se recoge el fundamento tedrico,
reactivos, procedimientos y calculos necesarios.

Durante las clases se indicaran ejemplos de las aplicaciones de los contenidos de la asignatura en relacion
con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS), asi como en las propuestas de temas para los
seminarios coordinados. Con ello se pretende proporcionar al estudiantado conocimientos, habilidades y
motivacién para comprender y abordar dichos ODS.

EVALUACION

La evaluacion del aprendizaje de los estudiantes tendra en cuenta todos los aspectos expuestos en el
apartado de metodologia de esta guia y se realizara de una forma continua por parte del profesor. Para ello
la asignatura se estructura en tres bloques: teoria, practicas y seminario.

La calificacion del bloque de teoria, que constituye el 70% de la calificacion final, incluye la nota de una
prueba escrita que se realizara al finalizar el primer cuatrimestre (75% del bloque de teoria), y la nota de las
actividades realizadas en talleres y tutorias (25% del bloque). La asistencia a las tutorias es obligatoria y no
recuperable para todos los estudiantes matriculados. La prueba escrita constara de cuestiones
conceptuales y de problemas que permitiran al estudiante demostrar el grado de asimilaciéon de los
conceptos fundamentales. También pueden incluirse temas a desarrollar que permitan demostrar la
capacidad de sintesis y de exposicion. En el caso de no superarse la asignatura la nota de las actividades
de talleres y tutorias no se mantendra para cursos posteriores.

Las practicas de laboratorio, de asistencia obligatoria y no recuperable, se evaluaran mediante entrega de
un informe con los resultados obtenidos en todas las practicas realizadas. Ademads, durante la dltima
sesion de practicas, se realizara un examen escrito sobre cuestiones tratadas durante la realizacién de las
mismas. La nota de las practicas de laboratorio se compondra del informe de las practicas (20%), examen
de cuestiones (30%) y trabajo en el laboratorio (considerdandose también la precision y exactitud de los
resultados obtenidos) (50%). La nota final de prdacticas supondra el 20% de la calificacién final. En el caso
de no superar la asignatura, si la nota obtenida en el bloque de practicas es igual o superior a 5 puntos
sobre 10, se podra mantener durante los DOS cursos académicos posteriores a la realizacion de las
mismas.

Las actividades de tutorias y practicas de laboratorio, son de asistencia obligatoria y, por lo tanto, no
recuperables, de acuerdo con lo establecido en el articulo 6.5 del Reglamento de Evaluacién y Calificacion
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de la UV para titulos de Grado y Master. En caso de que, por causa justificada, no se pueda asistir a alguna
de estas actividades, debera comunicarse con la antelacion suficiente. De esta forma, el responsable de la
asignatura podra asignar al estudiante en otro grupo.

Un 10% de la calificacion global de la asignatura corresponde a la calificacion obtenida en el seminario
coordinado, de acuerdo con la normativa de seminarios coordinados de la titulacion. En el caso de no
superar la asignatura, la nota obtenida en este bloque se mantendra para cursos posteriores. La asistencia
a los seminarios coordinados es obligatoria para los estudiantes de primera matricula.

Para solicitar adelanto de convocatoria de esta asignatura, el estudiante debera haber realizado las
actividades obligatorias que se indican en esta guia.

PRIMERA CONVOCATORIA
La calificacién final de la Asignatura se calcula a partir de las notas de los bloques de teoria, practicas y
seminario mediante la siguiente expresién

Calificacion FINAL = TEORIA x 0,70 + PRACTICAS x 0,20 + SEMINARIO x 0,10

Esta expresion unicamente se aplicara en el caso de haber obtenido una nota minima de 4,5 puntos sobre
10 en cada uno de los bloques. Asimismo, dentro del bloque de teoria es también necesario obtener una
nota minima de 4,0 en la prueba escrita para promediar con la nota de las actividades de talleres y tutorias.
Para aprobar la asignatura es necesario obtener una calificacién final de 5 puntos sobre 10. En caso de
obtener una calificacion final inferior a 5 puntos, o de no haber obtenido la nota minima de 4,5 para
compensar alguna de las partes (0 4,0 en el examen escrito de teoria), no se superara la asignatura.

SEGUNDA CONVOCATORIA

En la segunda convocatoria la calificacién se obtendra aplicando los mismos criterios que en la primera
convocatoria. Los estudiantes que en la primera convocatoria suspendieran el examen de teoria, y/o el
bloque de teoria, deberan realizar un examen de esta parte, manteniéndose en la segunda convocatoria, la
nota que hubiesen obtenido en las tutorias y talleres. Los estudiantes que suspendieran el bloque de
practicas, deberan realizar el examen correspondiente, manteniéndose en segunda convocatoria, la nota
del trabajo en el laboratorio, ya que implica un proceso de evaluacion continua. Unicamente en el caso de
los informes se permitird una recuperacion parcial en aquellos apartados que correspondan al tratamiento
e interpretacién de los resultados. En el caso de no superar la asignatura, si en el bloque de las practicas
de laboratorio, no se ha obtenido una calificacién igual o superior a 5 puntos sobre 10, la nota de este
bloque NO se mantendra para cursos posteriores.

La copia o plagio manifiesto de cualquier tarea que forme parte de la evaluacién supondra la imposibilidad
de superar la asignatura, sometiéndose seguidamente a los procedimientos disciplinarios oportunos.
Téngase en cuenta que, de acuerdo con el articulo 13. d) del Estatuto del Estudiante Universitario (RD
1791/2010, de 30 de diciembre), es deber de un estudiante abstenerse en la utilizacién o cooperacion en
procedimientos fraudulentos en las pruebas de evaluacién, en los trabajos que se realicen o en
documentos oficiales de la universidad. Ante prdacticas fraudulentas se procederd segun lo determinado
por el "Protocolo de actuacion ante prdacticas fraudulentas en la Universitat de Valéncia" (ACGUV
123/2020): https://www.uv.es/sgeneral/Protocols/C83sp.pdf
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