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VNIVERSITAT ® VALENCIA

33992 Analisi sensorial

FITXA IDENTIFICATIVA

DADES DE L'ASSIGNATURA

Codi: 33992

Nom: Analisi sensorial
Cicle: Grau

Credits ECTS: 4,5

Curs académic: 2026-27

TITULACIONS
Titulacio Centre Curs Periode
1103 - Grau C.Tecn.Aliments Faclult.at de Farmacia Ciencies 4 Primer

de l'alimentacié quadrimestre
MATERIES
Titulacio Materia Caracter
1103 - Grau C.Tecn.Aliments Andlisis sensorial OPTATIVA
COORDINACIO

CONEIXEMENTS PREVIS

RELACIO AMB ALTRES ASSIGNATURES DE LA MATEIXA TITULACIO

No s'ha especificat restriccions de matricula amb altres assignatures del pla d'estudis.

COMPETENCIES / RESULTATS D' APRENENTATGE

1103 - Grau C.Tecn.Aliments

Aplicar els métodes d'analisi sensorial a la investigacio en la industria alimentaria i per a I'acceptabilitat de
nous processos i productes.

DESCRIPCIO DE CONTINGUTS

VOLUM DE TREBALL (HORES)

ACTIVITATS PRESENCIALS
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Activitat Hores
Tutories 1,00
Teoria 25,00
Seminari 2,00
Laboratori 15,00

Total hores 43,00

ACTIVITATS NO PRESENCIALS

Activitat Hores
Assisténcia a altres activitats 0,00
Elaboracio de treballs individuals o en grup 0,00
Estudi i treball autbnom 0,00
Preparacio de classes 0,00
Preparacio d'activitats d'avaluacié 0,00
Resolucié de casos practics 0,00

Total hores 0,00

METODOLOGIA DOCENT
AVALUACIO
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