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DATOS DE LA ASIGNATURA

Codigo: 34001

Nombre: Produccion de Materias Primas
Ciclo: Grado

Créditos ECTS: 6

Curso académico: 2025-26

TITULACIONES

Titulacion Centro Curso Periodo
1103 - Grado en Ciencia y Tecnologia de los Facultat de Farmacia i Ciéncies 9 Segundo
Alimentos de L'alimentacio cuatrimeste
MATERIAS

Titulacion Materia Caracter

1103 - Grado en Ciencia y Tecnologia de los Produccién de Materias Primas OBLIGATORIA

Alimentos

COORDINACION

ANDREU SANCHEZ OSCAR ENRIQUE

CARBO VALVERDE ESTER

Produccion de materias Primas:

Asignatura obligatoria de segundo curso del grado de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos. La asignatura
esta estructurada en 6 créditos que se imparten en el segundo cuatrimestre del segundo afio.

La asignatura pretende:

« impartir los conocimientos basicos y fomentar actitudes necesarias para que el alumno conozca
las materias empleadas en la alimentacién humana.

« dar a conocer los principios, sistemas y estructuras de produccion de alimentos de origen tanto
vegetal como animal.

« abordar aspectos del sector relacionados con el uso, manejo y control de plantas y animales,
destacando su importancia en las caracteristicas y calidad de las materias primas obtenidas
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CONOCIMIENTOS PREVIOS

RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS DE LA MISMA TITULACION

No se han especificado restricciones de matricula con otras asignaturas del plan de estudios.
OTROS TIPOS DE REQUISITOS

La asignatura de PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS necesita unos cconocimientos previos de Biologia y
Fisiologia del primer curso de CTA

Se recomienda tener unos minimos conocimientos sobre:

-el recurso Suelo,

-Botanica y Zoologia alimentaria,

-Fisiologia animal y vegetal

-Economia agraria

-Calidad de materias primas junto con conocimientos sobre la composicion y propiedades de los
productos alimentarios.

COMPETENCIAS / RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Adquirir conocimientos sobre fisiologia y manejo 6ptimo de plantas y animales utilizados para la
produccion de alimentos.

Adquirir criterio sobre las exigencias de seleccién de las diferentes especies, asi como sobre las técnicas
de produccién mas adecuadas, para obtener unas caracteristicas finales de las materias primas
adecuadas a las preferencias del consumidor.

Alcanzar experiencia en trabajar en equipo y utilizar un vocabulario cientifico que permita expresar con
rigor las ideas propias sobre la materia.

Aprender a analizar los factores ligados a los sistemas de produccion que pueden ejercer una mayor
influencia sobre el rendimiento y calidad de los alimentos.

Capacidad para transmitir ideas, problemas y soluciones dentro del area de estudio de las lenguas
modernas y sus literaturas.

Conocer en profundidad los recursos naturales que son aprovechados para la produccion de materias
primas destinadas a la obtencion de alimentos.

Conocer y comprender la incidencia de la fertilizacion, técnicas de cultivo, funcionamiento de las granjas,
fisiologia de las especies animales utilizadas y demas aspectos que inciden en las caracteristicas finales
de las materias primas de origen vegetal y animal.

Conseguir planificar y realizar un estudio hipotético en el que se apliquen los conocimientos adquiridos que
resulte organizado, comprensible y preciso.

Saber aplicar los conocimientos en el area de Ciencia y Tecnologia de los Alimentos al mundo profesional,

contribuyendo al desarrollo de los Derechos Humanos, de los principios democraticos, de los principios de
igualdad entre mujeres y hombres, de solidaridad, de proteccion del medio ambiente y de fomento de la
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cultura de la paz.

Ser capaz de identificar los diferentes sistemas de produccién agraria y comprender como se combinan
medios, factores y procesos.

DESCRIPCION DE CONTENIDOS

1. CONCEPTOS PRELIMINARES

Tema 1: Introduccién. Alimentacién y produccién animal y vegetal
Tema 2: Diagnostico de la situacion actual agropecuaria.

2. PRODUCCION VEGETAL. FACTORES DEL MEDIO QUE AFECTAN A LA
PRODUCCION VEGETAL

Tema 3: Factores climaticos: Bioclimatologia y climatologia agraria.

Tema 4: El suelo como substrato para el crecimiento de las plantas. Tipologia de suelos: importancia en la
produccion agricola y aspectos limitadores para la produccion. Evaluacion de suelos

Tema 5: El agua. Manejo del agua en el suelo para el cultivo. Aguas de riego y salinidad. Problematica

3. SISTEMAS DE CULTIVO

Recursos y técnicas de OPTIMIZACION
Tema 6: Las labores agricolas. Sistemas de explotacion y manejo general. Siembras y plantaciones.
Técnicas de modificacion del climay del suelo.

4. PRACTICAS EN LA PRODUCCION DE CULTIVOS

Tema 7: Nutricion de las plantas. Elementos esenciales para las plantas. Fertilizantes. Clasificacion.
Epocas y forma de empleo.

Tema 8: Control de malas hierbas, plagas y enfermedades Productos fitosanitarios. Concepto y tipos.
Mecanismos de actuacién. El comportamiento del plaguicida en el suelo
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5. CALIDAD DE LOS PRODUCTOS VEGETALES

Tema 9: El suelo como un medio autodepurador. Contaminacion del suelo
Tema 10: Datos y analisis de la produccidn agricola actual. Agricultura tradicional y agricultura sostenible y
alternativa. Interacciones y problemas

6. LA PRODUCCION AGRICOLA. PRINCIPALES GRUPOS DE CULTIVOS

GRUPO 1: CULTIVOS LENOSOS DE REGADIO

Tema 11: Citricos. Requerimientos edafoclimaticos. Patrones. Tipos varietales. Técnicas y fases del
cultivo. Laboreo y abonado. Riego, poda, control de malas hierbas, plagas y enfermedades. Maduracion,
recoleccién y conservacién de los citricos.

GRUPO 2: CULTIVOS LENOSOS DE SECANO

Tema 12: Vid. (Idem. citricos)

Tema 13: Olivo (idem citricos).

GRUPO 3 CULTIVOS HERBACEOS

Tema 14: Cultivos herbaceos: Cereales. Tubérculos: Patata. Cultivos horticolas: Cebolla. Tomate.
Alcachofa. Requerimientos. Ciclo. Abonado. Variedades.

7. CONCEPTES PRELIMINARS DE PRODUCCIO ANIMAL

Tema 15: Produccién de Materias Primas de Origen Animal
Produccién animal. Produccién animal de la Unién Europea. Producciéon animal en Espafia. Produccién
animal en la Comunidad Valenciana. Denominaciones de origen.

8. PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS DE ORIGEN ANIMAL

Tema 16.- Rumiantes | (Bovino)

Introduccion. Principales razas de ganado vacuno. Sistemas de produccién. Canales. Condicién corporal
Tema 17.- Rumiantes Il (Ovino ¢ Caprino)

Introduccion. Principales razas de ganado ovino y caprino. El ordefio. Principios fundamentales de
queseria. Tipos de queso

Tema 18.- Monogastricos | (Porcino)

Introduccion. Principales razas de ganado porcino. Crianza y alimentacién. Ciclo productivo. Jamon de
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cerdo ibérico

Tema 19.- Monogastricos Il (Aves)

Manejo de los pollitos. Programa de iluminacion. Programa de estimulacion por iluminacién. Luz
intermitente. Programas de iluminacion individuales. Manejo del tamafio del huevo.

Tema 20.- Abejas

Apicultura. Clasificacién de la abeja melifera. Colmenas. Material apicola auxiliar. Manejo apicola.
Productos apicolas. Turrén

9. PRACTICAS

Practica 1.- Produccién vegetal. Relaciones planta/suelo: Comparacion del crecimiento vegetativo entre
diferentes tipos de suelo. Analisis de fitotoxicidad y de salinidad inducida

Practica 2.- Analisis de propiedades de los suelos determinantes de la produccién vegetal.

Practica 3.- Relaciones planta/agua/suelo: estudio de la dinamica del agua: Evaluacion de la influencia de
la calidad del agua en la produccién de los cultivos

Practica 4.- Visita a la planta piloto de acuicultura de la UV (ICBIBE).

VOLUMEN DE TRABAJO (HORAS)

ACTIVIDADES PRESENCIALES
Actividad Horas
Tutorias 2,00
Teoria 38,00
Seminario 2,00
Laboratorio 15,00
Total horas 57,00
ACTIVIDADES NO PRESENCIALES
Actividad Horas
Asistencia a otras actividades 0,00
Elaboracion de trabajos individuales o en grupo 10,00
Estudio y trabajo autbnomo 33,00
Preparacion de clases 40,00
Preparacion de actividades de evaluacion 2,00
Resolucién de casos practicos 5,00
Total horas 90,00

METODOLOGIA DOCENTE
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Para la imparticion de La asignatura de PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS se llevaran a cabo clases
presenciales (tedricas, practicas y problemas) y seminarios. Estas actividades se realizardn en grupo.

Otras actividades como las tutorias o el seguimiento de los trabajos de curso se llevaran a cabo de forma
individual o en grupos mas reducidos que las anteriores actividades.

Se facilita al alumno un material docente seleccionado asi como bibliografia en el aula virtual de la
materia.

EVALUACION

Durante el desarrollo de la asignatura tanto en las clases tedricas y practicas, se realizara una:

A) Evaluacion continua (5%) de cada alumno, basada en la asistencia regular a las clases y actividades
presenciales, participacion y grado de implicacion en el proceso de ensefianza-aprendizaje, y en las
habilidades y actitudes mostradas durante el desarrollo de las actividades que se propongan en el curso.

La asistencia a las actividades presenciales de tutorias es obligatoria en |la primera matricula.

B) Evaluacion del trabajo de laboratorio (15%) mediante supervision de la labor realizada en el mismo, la
capacidad para la resolucién de los problemas experimentales planteados y la habilidad para realizar una
memoria de los resultados experimentales. La asistencia a practicas y entrega de la memoria es
obligatoria.

Estos dos apartados contabilizaran maximo un 20% de la nota final.

C) Evaluaciéon de la realizacion presentacion y discusion de seminarios coordinados sobre temas
relacionados con los contenidos explicados en el aula. Se valorara el nivel de comprension de los
contenidos asi como las habilidades para su exposicion y discusion. La asistencia a los seminarios es
obligatoria. Este apartado contribuird a la nota final con un porcentaje de 10% (siempre y cuando se haya
asistido a los seminarios).

Los detalles de evaluacion de seminarios coordinados se haran publicos en la web del Centro.

D)Evaluacién de una prueba escrita para garantizar el conocimiento y comprensiéon de los contenidos
establecidos para la materia, tanto de las sesiones de teoria como de practicas de laboratorio

Las notas de Practicas de Laboratorio y la obligatoriedad de asistencia a Tutorias y Seminarios se pueden
guardar si se han realizado en el curso inmediatamente anterior y siempre que le interese al alumno

OBSERVACIONES:
Para superar la asignatura se debera obtener una calificacion de al menos 5 sobre 10, en CADA una de las
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actividades (apartados A+B y D) para poder hacer la media ponderada de la nota final.

-En el caso de que el estudiante supere tutorias y seminarios, pero no realice la prueba escrita, calificacion
sera No Presentado en la primera convocatoria del curso. En la segunda convocatoria del curso y
siguientes, la calificacion sera de Suspenso.
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es

+  Web del Minsiterio de Agricultura, Pesca y alimentaciéon. www.mapa.gob.es/es/
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