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COORDINACION

LLEDO BENITO JOSEP

Anadlisis de datos es una asignatura de formacion basica que pertenece al médulo Matematicas. Esta
adscrita al area de Métodos Cuantitativos para la Economia y la Empresa y se imparte en el primer
semestre del primer curso del grado en Ciencias Gastrondmicas.

Analisis de datos se distingue por su marcado caracter instrumental.
Interés de la asignatura Analisis de datos para el futuro profesional.

Entre las diversas orientaciones profesionales de los estudios, predominan dos: la relacionada con la
direccion y gestion de empresas gastrondmicas, vinculada fundamentalmente a la restauracion y servicios
conexos, asi como a la gestidon de la actividad. En todos estos ambitos es necesario utilizar técnicas
estadisticas que permitan resumir y extraer las caracteristicas mas sobresalientes de la realidad
socioecondmica, realizar prondsticos o predicciones de las actividades gastronémicas futuras y por
ultimo, medir la evolucién o las relaciones causa efecto entre variables gastronémicas. En definitiva, las
técnicas estadisticas proporcionan instrumentos que facilitan la toma de decisiones.

En esta asignatura se abordan las principales herramientas estadisticas necesarias para la interpretacion y
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uso de la informacién gastrondmica. Se realiza un amplio recorrido por las herramientas estadisticas
descriptivas para el tratamiento de la informacion cuantitativa. También se dedica un tema al estudio de
métodos de analisis para datos de caracter cualitativo tan importantes en el sector gastronémico.

Principales contenidos de la asignatura:

Conceptos y variables gastrondmicas.
Analisis descriptivo.

Andlisis bidimensional/multidimensional.
Analisis cualitativo.

CONOCIMIENTOS PREVIOS

RELACION CON OTRAS ASIGNATURAS DE LA MISMA TITULACION

No se han especificado restricciones de matricula con otras asignaturas del plan de estudios.

OTROS TIPOS DE REQUISITOS

Sin requisitos previos.

COMPETENCIAS / RESULTADOS DE APRENDIZAJE

Analizar, sintetizar y resumir criticamente la informacién que se deriva de la observacion de los fenédmenos
culinario y gastronémico.

DESCRIPCION DE CONTENIDOS

1. VARIABLES Y DATOS GASTRONOMICOS

1. Introduccion.
2. Clasificacion de las variables y de los datos.
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2. ANALISIS DE DATOS GASTRONOMICOS UNIDIMENSIONALES

1.Presentacion de los datos: distribuciones de frecuencias, tablas
estadisticas y representaciones graficas.

2.Medidas de posicion.

3.Medidas de dispersion y de forma.

4 Valores atipicos y diagrama de caja.

5.Medidas de concentracion.

3. ANALISIS DE DATOS GASTRONOMICOS BIDIMENSIONALES

1.Distribuciones bidimensionales de frecuencias y diagrama de dispersion.
2. Covariacion y correlacion

3.Regresion lineal.

4. Analisis de la bondad del ajuste y prediccion.

4. ANALISIS CUALITATIVO DE LA GASTRONOMIA

1.Asociacion entre variables nominales
2.Correlaciodn entre variables ordinales

5. SERIES TEMPORALES

1.Componentes de una serie temporal.

2.Anélisis de la tendencia.

3.Analisis de las variaciones estacionales. Desestacionalizacion.
4.Prediccion.

6. NUMEROS INDICE Y TASAS DE VARIACION

1.Tipos de numeros indice: simples y complejos.
2.Enlace y cambio de base.
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3.Deflactacion de series estadisticas de valores monetarios.
4 Tasas de variacion.

VOLUMEN DE TRABAJO (HORAS)

ACTIVIDADES PRESENCIALES
Actividad Horas
Teoria 45,00
Aula informatica 15,00
Total horas 60,00
ACTIVIDADES NO PRESENCIALES
Actividad Horas
Asistencia a otras actividades 0,00
Elaboracion de trabajos individuales o en grupo 0,00
Estudio y trabajo autbnomo 90,00
Preparacion de clases 0,00
Preparacion de actividades de evaluacion 0,00
Resolucién de casos practicos 0,00
Total horas 90,00

METODOLOGIA DOCENTE

Docencia en las sesiones tedricas:

-clases expositivas con resolucion de problemas para ilustrar los conceptos explicados en las que los
estudiantes podran participar en la resolucion de problemas y ejercicios.

Docencia en las sesiones practicas:
-clases expositivas en aula de informatica para resolver las practicas propuestas.
-clases de trabajo en grupo.

-seminario sobre los programas informaticos necesarios para la resoluciéon de las practicas y la
elaboracién de las memorias.

Tutorias:
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-individualizadas y voluntarias por parte del estudiante para resolver aspectos relacionados con la
docencia tedrica y la resolucién de problemas y ejercicios planteados en las clases.

-en grupo y voluntarias para resolver aspectos relacionados con los trabajos que se deben entregar durante
el curso.

EVALUACION

La asignatura seguira el siguiente procedimiento de evaluacion de
competencias:

- Prueba de sintesis: prueba escrita, consistente en un examen que constara

de cuestiones tedricas y/o tedrico-practicas y/o de problemas sobre todo el
contenido de la asignatura que figura en la Guia Docente.

- Prueba de practicas e informatica: examen de resolucion de problemas
utilizando una herramienta informatica, con un peso del 10% sobre la calificacién
final.

- Evaluacion continua de cada estudiante: basada en la participacion y grado

de implicacién del/de la estudiante en el proceso de ensefianza-aprendizaje.

Se realizaran dos pruebas de evaluacion continua a lo largo del curso, de

manera que si el/la alumno/a supera ambas, se le garantiza al menos la
correspondiente nota media. Por su propia naturaleza, las actividades de evaluacion
continua no son recuperables.
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