
Incorporación de la sostenibilidad en el sector agroalimentario de manera segura y de calidad 
y su transferencia en las pautas dietéticas desde el aula mediante el « MINDFUL EATING » 
Dietético. 

Incorporació de la sostenibilitat en el sector agroalimentari de manera segura i de qualitat i la 
seua transferència en les pautes dietètiques des de l'aula mitjançant el « MINDFUL EATING » 
dietètic. 

 

Calendario y sesiones programadas. 

 

1)  “MINDFUL EATING“ DIETÉTICO (8h)  

 Lugar: Facultad de Farmacia - Aulario Interfacultativo 

Hora 25 de Noviembre de 2022 (Aula AF-15B) 
 Sesión Ponente-Empresa 

15 h Presentación del Programa 
 Dra. Cristina Juan García (Universitat de València) 

15:30 h Introducción al  
MINDFUL EATING 

Dr. David Martínez Rubio 
Psicoforma  
(https://psicoforma.es/Equipo/dr-david-martinez-rubio/) 

17:30 h 
 “PREPARADOS” para 

emprender. Creación de 
equipos.  

  
 Dr. Pau Sendra Pons (UV-Empren)  
  

 

 

Hora 30 de Noviembre de 2022 (Aula AF-16B) 
 Sesión Ponente-Empresa 

15 h “LISTOS” para emprender. 
Primeros pasos. 

Dra. Lola Garzón Benítez (Jefa de 
Iniciativas de Emprendimiento; 
UV-Empren) 

16 h La práctica del  
MINDFUL EATING 

Dr. David Martínez Rubio 
Psicoforma  
(https://psicoforma.es/Equipo/dr-david-martinez-rubio/ 

17:30 h 
Showcooking 

PlaPelMón 
  

D. Salvador Plà  
“Monpla” 
 (https://www.monpla.com/salvador-pla/) 

 

 

 

 

 

https://psicoforma.es/Equipo/dr-david-martinez-rubio/
https://psicoforma.es/Equipo/dr-david-martinez-rubio/
https://www.monpla.com/salvador-pla/


 

2) UPCYCLING   (8h) 

Lugar: Facultad de Farmacia - Aulario Interfacultativo  

Hora 
1 de Febrero de 2023  (Aula AF-15B) 

Sesión  Empresa - Ponente  

15 h Innovación  

I+D+i en la  empresa 
agroalimentaria 

Malferida: Como pasar una 
idea a un proyecto 

empresarial.  
Malferida  

https://malferida.com/ 

Dña. Lucía Mompó 

15:30 h Ecoespirulina 
https://www.ecospirulina.com/espirulina.php 

D. Nicolás Mazurier 

16 h  Importaco 
https://importaco.com/es/inicio/  

Dra. Natividad Sebastía/ 
Dra. Ana García Moraleja 

17 h 

YA! 
Método NAVIGATE® para la creación 

de empresas.  
Cómo preparar el proyecto final. 

Dra. Lola Garzón Benítez  
(Jefa de Iniciativas de Emprendimiento; UV-Empren) 

 

Hora 
22 de Marzo de  2023 (Aula AF-15B) 

Sesión  Empresa - Ponente  

15 h 

Innovación 

 I+D+i en la  
empresa 

agroalimentaria 

Agrosingularity 
https://www.agrosingularity.com/ 

Dr. Daniel Andreu Acosta, 
CEO & PROUD FOUNDER 

16 h NATURAL Greatness 
https://naturalgreatness.c  om/ 

Dña. Damarís Albero García. Financial Manager. 
Dña. Delia María Sola Toscano. Veterinaria. 
Dña. María Francisca Belda Jorques. Directora de 
Producción y Marketing 

17 h Vicky Foods  

https://vickyfoods.es/ 
Dra. Laia Alemany.  
Project Manager Team Lead. 

18 h Cárnicas Martínez 
http://embutidosmartinez.es/  

Dr. Ramón Lacomba Perales. 
Director de Innovación Corporativo en Familia 
Martínez. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://malferida.com/
https://www.ecospirulina.com/espirulina.php
https://importaco.com/es/inicio/
https://www.agrosingularity.com/
https://naturalgreatness.com/
https://vickyfoods.es/
http://embutidosmartinez.es/


 

3)  SEGURIDAD ALIMENTARIA / NUEVOS PROCESOS TECNOLÓGICOS (8h) 

Lugar: Facultad de Farmacia - Aulario Interfacultativo 

                                                            

 

 

https://www.uv.es/uvweb/servei-investigacio/ca/grups-
investigacio/grup-1285949714098.html?p2=GIUV2021-494 

 

 

https://www.uv.es/uvweb/servei-investigacio/ca/grups-
investigacio/grup-1285949714098.html?p2=GIUV2021-513 

                          

Hora 
20 de Abril de 2023 (Aula AF-15B) 

Sesión  Empresa - Ponente  

15 h 
Extracción mediante fluídos supercrítos de 

nutrientes y compuestos bioactivos en 
coproductos agroalimentarios  

Dr. Juan Manuel Castagnini / Dr. Francisco 
José Barba Orellana 

16 h Compuestos tóxicos naturales y prevención 
bioactiva en seguridad alimentaria Dra. Ana Juan-García / Dra. María José Ruíz 

17 h Huella toxicológica  de los contaminantes en 
alimentos 

Dr. Yelko Rodríguez-Carrasco / Dra. Cristina 
Juan García 

17:30 h Métodos de predicción de toxicidad en 
seguridad alimentaria 

 Dra. Josefa Tolosa Chelós /Dra. Mónica 
Fernández Franzón / Dra. Emilia Ferrer García 

18 h Nuevas tecnologías de procesado de los 
alimentos aplicados en seguridad alimentaria 

Dra. Noelia Pallarés Barrachina / Dra. Houda 
Berrada Ramdani 

18:30 h Antioxidantes “in vitro” Dña. Mercedes Taroncher Ruíz 

18:45 h Efecto de las nuevas tecnologías sobre la 
capacidad antioxidante D. Francisco Juan Martí Quijal 

 

4)  Recogida de los proyectos presentados para su evaluación (27 DE ABRIL 2023).  

Dra. Cristina Juan García, Dr. Francisco José Barba Orellana, Dr. Juan Carlos Moltó Cortés. 

 

https://www.uv.es/uvweb/servei-investigacio/ca/grups-investigacio/grup-1285949714098.html?p2=GIUV2021-494
https://www.uv.es/uvweb/servei-investigacio/ca/grups-investigacio/grup-1285949714098.html?p2=GIUV2021-494
https://www.uv.es/uvweb/servei-investigacio/ca/grups-investigacio/grup-1285949714098.html?p2=GIUV2021-513
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